TESLA EliteCook K50



Vazeny zakazniku,
dékujeme, ze jste si vybral TESLA EliteCook K50.

Pfed pouZitim elektrickeho multifunkéniho tlakového hrnce si prosim dikladné prottéte
pravidla bezpeéného pouzivani a dodrZujte v§echna béZna bezpetnostni pravidla.

pred pouzitim si dukladné proctéte cely navod k pouziti

tento uzivatelsky navod si uschovejte

spravné pouzivani pristroje vyrazné prodlouzi jeho Zivotnost

dodrzujte pravidla uvedena v tomto navodu, pro snizeni rizika poSkozeni
elektrickeho tlakového hrnce nebo pro pripad vaSeho zranéni

DULEZITE BEZPECNOSTI UPOZORNENI
TENTO VYROBEK JE URCENY POUZE PRO POUZITIV DOMACNOSTI.

Tento pfistroj je sloZité elektromechanické zafizeni, vénujte prosim pozornost témto pokyniim:

Prettéte si vSechny pokyny. Nespravné pouziti mlze mit za nasledek télesné zranéni nebo
poSkozeni majetku.

Pred kazdym pouzitim zkontrolujte ventilatni potrubi a odvzdu$néni, aby jste se ujistili, Ze jsou
bez jakychkoliv zablokovani. Odstrahte a vyGistéte veSkeré netistoty z odvzduShovaciho ventilu.
K ochrané pfed trazem elektrickym proudem neponofujte kabel, zastrcku nebo tlakovy hrnec do
vody nebo jiné kapaliny.

Pripojte zastrtku k tlakovemu hrnci a teprve potom zapojte kabel do sitové zasuvky. Pro odpojeni
zafizeni stisknéte jednou tlatitko ,ZRUSIT" a poté odpojte zastrcku ze zasuvky.

Pred CiSténim odpojte kabel ze zasuvky a nechte zafizeni vychladnout.

NepouZzivejte zafizeni s poSkozenou Shlirou, v ptipadé pokud tlakovy hrnec nefunguje spravné
nebo byl poSkozen jakymkoli zplisobem. Vratte tlakovy hrnec servisnimu oddéleni TESLA pro
kontrolu, opravu nebo pro elektrické a mechanické nastaveni.

Abyste predeSli irazu elektrickym proudem, vaite pouze v dodavané vnitfni odnimatelné nadob&
na vafeni.

POZOR! V prubgéhu vareni a pfi otevieni horniho vika muze dojit k silnému vertikalnimu tniku
horkeé pary. Plast, nadoba a kovové Casti piistroje se pfi jeho chodu zahfivaji! Budte opatrni!
Pouziti pfidavnych pfisluSenstvi, které virobce spotfebice nedoporucuje, muze zplisobit zranéni.
Neumistujte tlakovy hrnec na plynovy hotak, elektricky hofak nebo do vyhfivané trouby.

Tlakovy hrnec nenaplhujte vice nez ze dvou tfetin. Navic by tlakovy hrnec nemél byt naplnén vice
nez do poloviny objemu pokud vafite potraviny, které péni nebo expanduji jako jsou ryze, zrna,
suché fazole, hrach a totka, nebo potraviny, které jsou pfevazné kapaliny, jako jsou napf.
polévky. MuZete timto zablokovat odvzdu$hovani tlakového hrnce a vyvijet nadmérny tlak.
Nepouzivejte tlak na vafeni jablek, brusinek, rebarbory, obilovin, téstovin, rozkrajeného hrachu a
suSenych polévkovych smési. Tyto potraviny maji tendenci pénit, péna a jeji rozstfikovani mohou
zablokovat odvzduShovaci otvor nebo zamek ventilace/krytu vzduchu.

Tento spotfebit vafi pod tlakem. Nespravné pouZziti miize mit za nasledek opareni. Vzdy se
ujistéte se, ze je tlakovy hrnec pfed provozem fadné uzavien.



Neotvirejte tlakovy hrnec, dokud neni uvolnén veSkery vnitfni tlak. Uvolhovaci ventil musi byt
ototen do polohy ,Steam Out - Vypusténi pary*.

Pti premistovani tlakového hrnce postupuijte opatrné z divodli velmi horké kapaliny. Nedotykejte
se horkych povrchu. VZdy pouzivejte rukojeti tlakoveho hrnce.

Chcete-li zajistit bezpetny provoz a vyhovujici vikon, vymeénte silikonovy tésnici kruh, pokud
se tento zmensil, ztvrdnul, zdeformoval se, je popraskany nebo roztrhany. PouZivejte pouze
originalni TESLA pfisluSenstvi, které je urceno k tomuto modelu.

Pfi pouZiti tlakového hrnce v blizkosti déti je nutna duikladna kontrola.

Nedoporutuje se, aby déti samostatng pouzivaly tlakovy hrnec.

NepouZivejte toto zafizeni k jinému nez urtenému pouziti.

Nepouzivejte tento spotfebit k fritovani.

NepouZzivejte venku.

Nepouzivejte tlakovy hrnec v pfilis teplem, praSném nebo vihkém prostredi.

Nedotykejte se casti, které jsou pfipojeny do elektricke sité, pokud mate mokré ruce.
Neopravuijte tlakovy hrnec, vystavujete se tak nebezpeti poranéni elektrickym proudem a ztraté
zaruky.

Nepouzivejte tlakovy hrnec, pokud mate mokré ruce nebo nohy.

Uchovavejte jej z dosahu hoflavych a tekavych latek.

Viyrobce a dovozce do Evropské Unie neodpovida za Skody zplisobené provozem pfistroje jako
napf. poranéni, opafeni, pozar, zranéni, znehodnoceni dalSich véci apod.

DULEZITE INFORMACE 0 NAPAJECIM KABELU
Abyste snizili riziko tirazu elektrickym proudem, nepokouSejte se upravovat konektor kabelu Zadnym
zpusobem. Délka napajeciho kabelu snizuje riziko zapleteni nebo zakopnuti o napajeci kabel.

NEPOUZIVEJTE TOTO ZARIZENI S PRODLUZOVACIM KABELEM.
PFipojte napajeci kabel pfimo pouze do elektrické zasuvky na 230 V.

CASTI ELEKTRICKEHO TLAKOVEHO HRNCE

Paka ventilu 4 Uvolhovaci ventil
Rukojet horniho vika 5 Odvzdu$hovaci ventil
Ventil pro rychlé uvolnéni tlaku



1 Tésnici kryt
2 Silikonovy tésnici kruh

1 Znatka naplnéni
2 Vnitfni odnimatelna nadoba

1 Rukojeti 4 Zasuvka kabelu
2 Ovladaci panel 5 Drzak pro vafeni v pafe
3 230 V napajeci kabel



PRED PRVNIM POUZITIM

Va8 elektricky tlakovy hrnec je dodan kompletng sestaveny. Postupuijte podle pokynii nize a
demontujte jej, abyste odstranili jakékoliv zne¢isténi a seznamili se také s ruznymi dily pred jeho
prvnim pouzitim.

"]
1 Uchopte viko hrnce a ototte jej proti sméru hodinovych rutitek, dokud nenf vertikalni znatka |
zarovnana se symbolem L na téle tlakového hrnce. Poté nadzvednéte kryt smérem nahoru.
Obratte horni viko a umistéte jej na stl.

1 Uchopovaci kolik
2 Silikonove tésnéni
3 Vymezovaci kolik
4 Pruchodka
5 Tésnici kryt
6 Kovovy filtr

PouZijte uchopovaci kolik (1) a zatahnéte nahoru pro vytazeni tésniciho krytu (5) z vika hrnce.
Sundejte silikonové tésnéni (2) z tésniciho krytu (5).

Sundejte nozem kovovy filtr (6) viz obrazek:

Ackoli nebudete muset kovovy filtr Cistit po kazdém pouziti, méli byste jej pravidelné kontrolovat a
v pfipadé potfeby vycistit.

2 \Vytahnéte drzak pro vafeni v pare a vnitfni odnimatelnou nadobu z téla hrnce.

3 Odstrante vSechny obalové materialy.

4 Poté vyCistéte kryt vika vihkym, mydlovym hadFikem. Neponofuijte kryt hrnce do vody. Umyijte
tésnici kryt, silikonové tésnéni a kovovy ventil v teplé, mydlovée vodé. Dukladné dily oplachnéte a
osuste.

POZOR! Nikdy nenalévejte vodu dovnitF tlakového hrnce a neponofujte napajeci kabel do vody.
Vzdy se ujistéte se, ze je vnitfni odnimatelna nadoba ipIné sucha nez ji umistite zpét do téla
tlakového hrnce.

5  Po Uvodnim vytisténi znovu sestavte horni viko hrnce. Pfi nasazovani kovového filtru jej zajistéte
pres vSechny tfi uchycovaci spony (obr. B). Poté jej zatlatte na misto, uslySite zvuk zacvaknuti,
pokud je ve spravné poloze.

6  Nasadte silikonové tésnéni. Chytte pojistny uchopovaci kolik a pouzijte jej k zasunuti tésniciho
krytu zpét na viko tlakového hrnce.



Upozornéni: Pfi spravné poloze bude Uchopovaci kolik (1) smérem k vam.

DULEZITE INFORMACE PRO KAZDODENNI POUZITI

Aby tlakovy hrnec pracoval spravng, pfed kazdym pouzitim zkontrolujte:

POZOR! Aby nedo3lo k Girazu elektrickym proudem, NIKDY NEVARTE BEZ VNIRNI ODNIMATELNE
NADOBY NA VARENI! Takeé se ujistéte, ze vngjSi strana této nadoby na vafeni je UpIné sucha pfed jejim
umisténim do téla hrnce. Zkontrolujte, zda je odvzdu$hovaci filtr Eisty. Pokud ne, vyCistéte otvor,
abyste odstranili ucpani.

o= 1 Ventil pro rychlé uvolnéni tlaku
- 2 Uvolhovaci ventil

CLOSE - Uzaviit
T > OPEN - Oteviit

Ujistéte se, ze jste nadobku na vareni nepreplnili nad znatku 2/3 napInéni hrnce.

P¥i vafeni potravin, které péni nebo expanduji jako ryze, zrna, suché fazole, hrach a cotka nebo
potraviny, které jsou vétSinou kapaliny, jako jsou polévky, nikdy nevyplfujte hrnec vice nez na
polovinu objemu hrnce, viz obrazek.

1 Znatka pro 2/3 objemu
2 Znatka pro 1/2 objemu

VZdy se ujistéte, Ze jste do vnitfniho odnimatelného hrnce pted varenim nalili dostatek kapaliny,
minimalné vzdy alespoh jeden Salek. Teflonovy vnitfni hrnec je nutné chranit pfed poSkrabanim, proto
pouzivejte plastové nebo dfevéne Izice a nabératky.

UPOZORNENI

P¥i vafeni potravin jako suché fazole, hrach nebo €otka doporutujeme tyto nejdfive namocit. BEhem
vareni tyto potraviny maji tendenci k pénéni a mohly by zplisobit zablokovani odvzdu$hovaciho
potrubi. Nikdy nevafte pod tlakem jablka, brusinky, rebarboru, téstoviny a suSené polévkové smési.

VARENI

1 Vlozte potraviny do vnitfniho odnimatelného hrnce.

2 MuZete je podusit, osmazit (viz program Osmahnout/Restovat).

3 Zalijte potraviny vodou.

4 Uzaviete spravné tlakovy hrnec ototenim horniho vika do polohy M.



Na pfednim panelu vyberte program pro vafeni.

Po par minutach se spusti odpotet ¢asu na displeji.

Po uplynuti tasu tlakovy hrnec zapipa a pfepne se do rezimu “UdrZeni teploty*.
Vareni ukontite stisknutim tlatitka ,ZRUSIT*.

o N O O

Nejdfive se musi vytvofit v hrnci spravny tlak a teprve poté se spusti odpotet tasu na vafeni

e  Pokud se nic nedgje zkontrolujte, Ze je hrnec spravné uzavfen, neni v ném moc kapaliny a je
opravdu zvolen program na vareni

o  Stisknutim tlatitka ,,ZRUSIT“ vzdy zrusite vasi volbu a miizete zadat program, tas nebo tlak

znova

POPIS TLACITEK

Kdykoli zapojite tlakovy hrnec, ozve se pipnuti a na displeji se objevi ttyfi pomltky. Leva Eislice na
displeji se posouva ve sméru hodinovych rutitek béhem zahfivani a po celou dobu vareni. Nebude se
posunovat béhem rezimu ,,Udrzeni teploty“ nebo po vypnuti hrnce.

UDRZENI TEPLOTY/ZRUSIT

Po uplynuti doby vafeni se pfistroj automaticky prepne do rezimu ,Udrzeni teploty” (cca 65°C). Pokud
je v rezimu udrzovani tepla, rozsviti se kontrolka ,,UdrZeni teploty” a pomlcky na displeiji se budou
plynule posouvat. Hrnec zlistane zapnuty ¢tyfi hodiny a poté se automaticky vypne, pokud dfive
nestlatite tlacitko ,ZRUSIT". Tlatitko ,,ZRUSIT“ umozhuje zrusit funkci vafeni nebo zruSeni rezimu
,udrzeni teploty“. Kdyz stisknete tlatitko ,,ZRUSIT*, rozsviti se kontrolka, tlatitko zhasne a Ctyfi
pomltky zastavi posun na displeji.

OSMAHNOUT/RESTOVAT

Tuto funkci pouzijte pro osmahnuti/restovani, typicky pred vafenim pod tlakem nebo pomalém vareni.
Tlatitko ,0smahnout” se obvykle pouziva pro maso, dribez nebo osmahnuti napf. cibule, teplota
ohfevu je pfiblizné 170°C. Tlatitko ,Restovat“ se obvykle pouZziva pro zeleninu a k redukci kapaliny po
vafeni pod tlakem, pro ziskani omacky pIné chuti pro vase jidlo, teplota ohtevu je pfiblizné 150°C.

Jedno stisknuti tlatitka spusti ,,0smahnout”, dvé stisknuti spusti ,,Restovat“. Vedle zvolené funkce se
rozsviti svétlo a leva Cislice na displeji se bude plynule posouvat. Nechte hrnec pfedehfivat po dobu 3
az 4 minut pfed vlastnim vloZzenim potravin a Osmahnutim/Restovanim vaseho jidla. Po dokongeni
Osmahnuti/Restovani stisknéte tlatitko ,ZRUSIT“ a zvolte dalSi program.

PREDVOLBY PRO TLACITKA PRO VARENI POD TLAKEM

Kazdé prednastavené tlatitko na pfednim panelu pro vareni pod tlakem mé dveé funkce vareni. Chcete-
li vybrat funkci horniho vateni, stisknéte tlatitko jednou. Chcete-li vybrat funkci spodniho vareni,
stisknéte tlatitko dvakrat. Vedle vybrané funkce vareni se rozsviti svétlo. Navic se bud rozsviti svétlo s
vysokym nebo nizkym tlakem; bude to zaviset na jidle, které jste si vybrali. Je-li vybrana moznost
,RYBA“ nebo ,ZELENINA - Nizky“ rozsviti se svétlo vedle ,Nizky“; p¥i vibéru jakéhokoli jiného jidla se
rozsviti svétlo vedle ,Vysoky“ tlak. Na displeji se zobrazi pfednastaveny ¢as vafeni vybraného jidla.
Vychozi tas zatne blikat, kolem Cislice zatne rotovat ikona a hrnec se zatne nahfivat.

TLACTITKO CAS TLAK

Ryze 10 minut Vysoky
Obiloviny 25 minut Vysoky
Maso - kotleta 25 minut Vysoky




Maso - petené 45 minut Vysoky
Driibez 10 minut Vysoky
Ryba 2 minuty Nizky

Polévka 15 minut Vysoky
DuSeni 12 minut Vysoky
Zelenina - vysoky 10 minut Vysoky
Zelenina - nizky 0 minut Nizky

Dezert 10 minut Vysoky
Fazole 8 minut Vysoky

PFi vEtSim mnozstvi potravin k vafeni je mozné prednastaveny tas nastavit také rucné. To Ize snadno
provést stisknutim tlatitek ,+“ nebo ,— bezprostfedné po stisknuti tlatitka funkce vareni. Cas musite
nastavit béhem Sesti sekund od stisknuti tlatitka funkce vareni, nez se hrnec zacne ohfivat. Pokud
nestihnete tas zménit, stisknéte tlatitko ,ZRUSIT* a zkuste to znovu.

Pro vsechna prednastavena tlatitka pro vafeni pod tlakem je maximalni doba vareni 2 hodiny a
minimalni doba vareni je 0 minut.

Zatimco se tlak v hrnci vytvari, tas na displeji se nezmeéni. Tlakovy hrnec zatne odpotitavat cas az
poté kdy je dosazeno spravného tlaku pro vybrané potraviny.

TLACITKO TLAK

Pokud davate prednost ruénimu nastaveni tlaku, misto pouziti predvolenych programu, jednoduse
stisknéte jednou tlacitko ,, TLAK“ pro nizky tlak nebo dvakrat pro nastaveni vysokého tlaku. Svétlo
vedle zvoleného tlaku bude svitit. Vychozi €as vafeni pro nizky tlak je 30 minut a 15 minut pro vysoky
tlak. Nastavte dobu vafeni, stisknutim tlatitek ,+“ nebo ,—* bezprostiedné po stisknuti tlatitka , TLAK®.
Cas musite nastavit behem 3esti sekund od stisknuti tlatitka funkce vafeni, nez se hrnec zatne ohfivat.
Pokud nestihnete tas zménit, stisknéte tlacitko ,ZRUSIT“ a opakujte volbu.

e \lysoky tlak je vhodny pro vétSinu potravin.
o Nizky tlak pouZijte pro jemné potraviny, jako je ryba a néktera zelenina.

JAK POUZIVAT TLAKOVY HRNEC PRI VARENI POD TLAKEM
NeZ zatnete vafit, prettéte si tast ,DULEZITE INFORMACE PRO KAZDODENNI POUZITI“ a vZdy ovéite,
zda je tlakovy hrnec spravné sestaven.

1 Tlakovy hrnec umistéte na suchy a rovny povrch.
[
2 Nasadte horni viko na tlakovy hrnec a otoCte jej tak, az bude znatka | ,UZAMCENO* zarovnana
se symbolem L.
3 Presufte ventil do polohy ,Cook - Vafeni“.

1 Odvzdu$hovaci ventil/lUzamteni horniho vika
2 VlypuSténi pary
3 Vareni




4 \Vyberte pfislusné tlacitko pfedvolby typu vareni na ovladacim panelu, upravte pfipadné tas pro
vafeni nebo sami nastavte pozadovany “TLAK” (Nizky/Vysoky) rutné.

5  Kdyz je tlakovy hrnec ohfivan, vzduch se automaticky odvzdu$huje kolem odvzdu$hovaciho
ventilu a vy uslySite toto odvzduShovani. Jakmile je hrnec spravné natlakovan, spusti se odpotet
asu vafeni.

6  Béhem vareni si muzete nékdy vS§imnout uvoliovani pary ventilem pro rychlgého uvolnéni tlaku.
To je v poradku.

7 Jetaké v pofadku, pokud béhem vareni usly$ite jak se hrnec ohfiva a vypina, kviili kontrole tlaku
v hrnci.

8  Po uplynuti doby vafeni tlakovy hrnec zapipa a automaticky se prepne do rezimu ,Udrzeni
teploty*.

Po uvolnéni tlaku v hrnci uvidite, ze modry ventil v horni viku je v dolni poloze.

10 Potg, co se tlak UipIné snizi nebo poté az ho sami snizite otocenim do polohy ,,Steam Out -

Vlypusténi pary*, ogatrné otoCte horni viko proti sméru hodinovych ru€icek, dokud nebude

zarovnana znacka | se symbolem L.
11 Zvednéte horni viko rovné nahoru tak, aby rezidualni kapalina odkapala do hrnce.
12 POZOR: para a horka kapalina mohou zplisobit popaleni.
13 Po dokonteni vafeni odpojte napajeci kabel od elektrické zasuvky a poté od tlakoveho hrnce.
14 Pfed Cisténim nechte tlakovy hrnec zcela vychladnout.

e POZOR! V pruibéhu vareni a pfi otevieni horniho vika mtize dojit k silnému vertikalnimu niku
horké pary. Budte opatrni!

o  Plast, nadoba a kovoveé Casti pfistroje se pfi jeho chodu zahfivaji!

e  P¥ivareni, az do vychladnuti, miize z tlakového ventilu hrnce unikat para a hrozi nebezpeti
opareni.

e Dokud je tlakovém hrnci tlak (modry bezpetnostni ventil je v horni poloze), nenaklangjte se nad
hrnec, protoze miize dojit k iiniku horké pary.

e Pro uvolnénitlaku v hrnci uchopte paku ventilu (nikoliv cely ventil) a ototte ji mirné smérem
stranou do pozice "Steam Qut'.

UVOLNENI TLAKU

Rychlé uvolnéni tlaku

Tato metoda se pouziva pfi vafeni zeleniny, motskych plodi a jinych jemnych potravin. Po uplynuti
doby vafeni stisknéte jednou tlatitko ,ZRUSIT* a okamzité se pfesunte paku ventilu do polohy ,Steam
Out - Vypu§téni pary“.

1 OdvzduShovaci ventil
2 Vypusténi pary (Steam Out)




Uslysite unikajici paru a béhem 2 az 3 minut bude tlak uvolnén. Pokles tlaku bude viditelny také na
modrém odvzduShovacim ventilu, ktery bude ve spodni poloze.

Pomalé uvolnéni tlaku

Samovolny pokles tlaku se pouZziva pfi vareni potravin jako jsou maso, polévky a obili. Po uplynuti
doby vareni nechte rychloupinat v pozici ,,Cook - Vafeni“. Tlakovy hrnec vychladne a modry
odvzduShovaci ventil se dostane do spodni polohy.

POMALE VARENI

Vizhledem k povaze pomalého vafeni maso nezhnédne, jako kdyby se vafilo na panvi nebo v troubg.
Pfed Pomalym vafenim neni nutné maso nebo driibez osmazit, ale miiZete to provést, pokud vam
maso takto vice chutna. Osmazeni mletého hovéziho masa, slaniny a klobasy pfed Pomalym vafenim
mize byt zadouci, pokud chcete odstranit z masa prebytecny tuk. Vyvarujte se otevirani hrnce béhem
pomalého vareni, protoze to zplisobi znacné ztraty tepla a pary. Pokud musite hrnec ptesto otevfit,
provedte to co mozna nejrychlejsim zplisobem. Nékteré potraviny jako napfiklad mrkev, brambory a
fepa vyzaduji delSi vafeni nez maso, proto je nakrajejte na mensi kousky pfedtim, nez je pridate

k masu.

1 Postupuijte podle krokii 1 az 7 pokynt JAK POUZIVAT TLAKOVY HRNEC PRI VARENI POD
TLAKEM”.
2  POZOR: prepnéte rychloupinat na pozici ,Steam Qut - VypuSténi pary*“.

3 Stisknéte tlatitko ,Pomalé vafeni“ jednou pro nastaveni vy3Si teploty (cca 93°C) nebo dvakrat pro

nizsi teplotu (cca 82°C). Vedle zvolené funkce se rozsviti svétlo. Pokud chcete, upravte tas pro
~Pomalé vareni“ tlacitky ,+“ nebo ,— “.

4 Po uplynuti doby vareni pistroj zapipa a automaticky se pfepne do rezimu ,Udrzovani teploty“.
Leva Cislice zastavi posun.

5  Stisknéte jednou tlatitko ,ZRUSIT" a opat21é opatrné ototte horni viko proti sméru hodinovych

ruticek, dokud nebude zarovnana znatka | se symbolem L.

6  Zvednéte horni viko rovné nahoru tak, aby rezidualni kapalina odkapala do hrnce.

7  POZOR: para a horka kapalina mohou zpusobit popaleni.

8 Po dokonteni vafeni odpojte napajeci kabel od elektrické zasuvky a poté od tlakového hrnce.
9  Pred Cisténim nechte tlakovy hrnec zcela vychladnout.

CISTENI TLAKOVEHO HRNCE

Po kazdém pouZiti:

1 Odpojte napajeci kabel ze zasuvky ve zdi a poté z tlakového hrnce. Nechte tlakovy hrnec Uplné
vychladnout.

2 Po kazdém pouziti rozeberte a vyCistéte horni viko, kovovy filtr a zkontrolujte silikonové tésnéni.
Pokud je odvzduShovaci filtr Spinavy nebo obsahuje netistoty, vyCistéte jej.

3 Omyjte jednotlivé dily v teplg, mydlové vodé. Tyto dily neum§vejte v mycce na nadobi.

4 Ujistéte se, ze odvzduShovaci potrubi je Cisté, pfidrzte kryt proti svétlu a prohlédnéte jej.

5  Vytistéte odvzdushovaci potrubi, pokud je zablokovano nebo tastetné blokovano. V pfipadé

potfeby vyCistéte odvzduShovaci filtr malym Stétcem, abyste odstranili vSechny tastice potravin z

otvord.
6  Dukladné osuste vSechny Casti.
7 Pokud jste pfi vateni pouzili ,,Drzak pro vafeni v pare“ umyijte jej v teplé, mydlové vodg.



9
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Neumyvejte jej v mytce na nadobi.

Vlyjméte odnimatelny vnitfni hrnec a umyjte hrnec v teplé vodé s jemnym €isticim prostfedkem.
Tento hrnce Ize také umyt v mycce nadobi.

Nepouzivejte k Cisteni kovové houby nebo pfipravky, které mohou nepfilnavy povrch poskodit.
Pokud je vSak potfeba vnitfni odnimatelnou nadobu odmotit, nenaméacejte ji déle nez dvé hodiny,
zabranite tim poSkozeni povrchu.

Zabrante vniknuti kapaliny dovnitf tlakového hrnce.

POZOR! Nikdy nenalévejte kapalinu do samotného tlakového hrnce nebo jej neponofujte ve vodg.
Vzdy se ujistéte, Ze je zafizeni pfed pouZzitim GpIné suché.

PECE A UDRZBA

Pokud tlakovy hrnec nepouzivate, uloZte jej na suchém misté.

Viyvaruijte se fezani jidla uvnitf hrnce noZzem nebo jinym ostrym nadobim. NepouZivejte kovové
nadobi, které by mohlo poSkrabat nepfilnavy povrch hrnce.

Pravidelng kontrolujte uvolhovaci matici odvzduShovaci trubky. Je-li to nutné, znovu ji dotahnéte
klitem.

OTAZKY A ODPOVEDI

Co znamena, kdyz se na displeji zobrazi ,,E3“ a tlakovy hrnec pfestane pracovat?

Tlakovy hrnec se prehral. Pravdépodobng jste jej pouzivali pro tlakové vafeni s malym nebo
Zadnym mnozstvi tekutiny. Pokud k tomuto stavu dojde, odpojte zafizeni a nechte hrnec pozvolna
vychladnout. Poté otevrete tlakovy hrnec, dolejte tekutinu, naprogramuijte jej a spustte vareni
znova.

Co znamena, pokud se displeji zobrazi ,E1“, ,,E2“,,,E4“ nebo ,E5“?

E1: chyba senzoru, E2: zkrat obvodu, E4: chyba senzoru pro nizky tlak, E5: chyba senzoru pro
vysoky tlak. Kontaktujte servis TESLA.

Nekdy si pfi vareni pod tlakem si v§imnu, Ze v ném se tvofi koralky vihkosti v oblasti
tlakového ventilu. Nekdy slySim zvuk, ktery zni jako by unikla para pred ¢asem, kdy ¢asovat
zatne odpotitavat cas pro pfipravu jidla. Delam néco Spatné?

Ne. Oba tyto projevy jsou normalni a mohou byt otekavany jako soutast vareni pod tlakem.

Nahodne jsem stiskl nespravné tlatitko a tlakovy hrnec mi nechce povolit stisknout spravné
tlatitko. Co mohu delat?
Stisknéte tlacitko ,ZRUSIT*. To vam umozni zatit znovu a stisknout spravné tlatitko.

Kdyz jsem se snazil upravit ¢as, nezménil se. Co delam Spatngé?
Neupravil jste tas b&hem prvnich Sesti sekund. Stisknéte tlatitko ,ZRUSIT* a zatnéte opét
zvolenim pozadovaného nastaveni a ipravou tasu podle potfeby.

Vidim, jak z horniho vika unika para. Proc?

Zapomng@l jste nasadit silikonové tésnéni na horni viko nebo jste zapomnél nainstalovat tésnéni
krouzku v hornim krytu tlakového hrnce.

UPOZORNENI: Pokud se néktera z téchto tasti nenachazi spravném mistg, tlak se nebude
vytvaret a miize dojit k po$kozeni zafizeni.



e  SlySim uchazejici paru z rychleho uvolnovaciho ventilu a tlak v hrnei se nezvySuje. Prot?
Rychlouzaviraci ventil mate v poloze ,,Steam Out - Vypu§téni pary*“. Tento ventil musi byt v
poloze ,,Cook - Vareni“ pro zajiténi tlaku a utésnéni tlakového hrnce.

o Cas pro vareni se nemeni. Proc?
Tlakovy hrnec jeSté nedosahl provozniho tlaku. Odpotitavani tasu zacne, jakmile bude dosazeno
provozniho tlaku pro pfipravu zvoleného typu vateni. Celkovy tas pfipravy pokrmu tak miize byt
tedy o trochu delsi.

o  Ohtas se horni viko téZce otevira. Co to zpusobuje? Co bych mél délat?
Pokud se kryt obtizng otevira, muze byt v tlakovem hrnci jesté tlak. Ovéfte si, Ze modry ventil v
hornim viku tlakového hrnce, poklesl do své dolni polohy.

e  Nékdy neni mé jidlo hotové po naprogramovaném tase. Kdyz se pokusim vratit horni viko na
hrnec, abych jidlo mohl vaf¥it dele, horni viko se nezavie. Jak jej mohu zav¥it?
Nechte tlakovy hrnec mirné vychladnout. Kdyz je tlakovy hrnec stale horky, vzduch v
odvzduShovacim ventilu se zvedne a zabrani vam zavieni krytu. Pfed umisténim horniho vika zpét
na tlakovy hrnec se ujistéte, Ze rychloupinaci ventil je v poloze ,Steam Out - VypuSténi pary“.
Jakmile je horni kryt zavieny, pfesunte patku do polohy ,,Cook - VaFeni“.

e Co Ize udélat, jestlize potraviny pfipravené v tlakovém hrnci maji vice tekutin nez je
pozadovano?
Po sejmuti horniho vika stisknéte tlatitko ,Restovani“ a nechte pfebytetnou kapalinu odpafit.
Kdyz piisté budete vafit stejny recept, miizete pouzit méné tekutiny.

e  Myslim, Ze tlakovy hrnec dilkladng Eistim, ale nékdy si v§imnu, Ze pach mého posledniho
jidla zistava v hrnci. Co délam Spatné?
Tésnici kruh pod vikem je vyroben ze silikonu. Silikon ma mnoho skvélych vlastnosti a jednou z
nich je bouZzel take tendence udrzovat pachy. Casem se pfipadny zapach rozptyli.

PRAKTICKY POSTUP - priklad vareni polévky v tlakovém hrnei

Tento tlakovy hrnec je idealni pro pfipravu vybornych polévek. Pokud pfidate do polévky suché fazole
a hrach, nazapoménte je nejdfive namocit.

POZOR! Nevarte pod tlakem polévky obsahujici jeEmen, ryzi, téstoviny, zrna, a susené polévkové
smeési, protoZe maji tendenci k pénéni a mohly by zablokovat odvétravaci ventil. Tyto potraviny by
mély byt pfidany k polévce az po tlakovém vareni.

PRO VARENI POLEVKY A PRO DUSENI NAPLNTE HRNEC MAXIMALNE DO POLOVINY JEHO
OBJEMU.



Kuteci vyvar

kufe, muze byt zmrzle Pridejte kufe, celer, cibuli, cesnek, sul, pept, kofeni a vodu do
celer, nakrajime na kousky nadoby na vareni. Zavfete horni viko, stisknéte tlatitko
rozpulena cibule ~Polévka“, displej zobrazi ,15“ a rozsviti se svétlo u ,VYSOKY*
3 strouzky tesneku, rozpulené  (tlak).

stil, pept, polévkové koteni Tlakovy hrnec zatne ohfev a po dosazeni pozadovaného tlaku

zatne vlastni vafeni - 15 minutovy odpotet tasu na displeji.
Po dokonteni odpottu tasu nechte tlak pozvolna samostatné
klesnout (tas vareni miizete libovolné upravit sami, prodlouzit
nebo zkratit, dle vaSich potteb).

SLEDUJTE NAS NA INTERNETU

Linked [}

(1 Tube

TECHNICKA PODPORA
Potfebujete poradit s nastavenim a provozem TESLA EliteCook K50?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu

ZARUCNI OPRAVA
Pro zarutni opravu kontaktujte prodejce, u kterého jste TESLA produkt zakoupili.

Zaruka se NEVZTAHUJE pfi:

pouZiti ptistroje k jinym Gcelim

nedodrzeni bezpetnostnich pokynti uvedenych v uzivatelském manualu
elektromechanickém nebo mechanickém po$kozeni zplisobeném nevhodnym pouZitim
Skodé zplisobené prirodnimi Zivly jako je voda, oheh, staticka elektfina, prepéti, atd.
Skodé zplisobené neopravnénou opravou

netitelném sériovem Cislu pfistroje


http://www.tesla-electronics.eu/
https://www.facebook.com/TeslaElectronicsEU/
https://youtu.be/nuHmyDjHJ90
https://www.instagram.com/teslaelectronicseu/
https://twitter.com/tesla_czsk
https://www.linkedin.com/in/tesla-electronics-eu-a0427b16b/

PROHLASENI 0 SHODE

My, INTER-SAT LTD, org. slozka, prohlaSujeme, Ze toto zafizeni je v souladu se zakladnimi pozadavky
a dal$imi pfisluSnymi ustanovenimi norem a ptedpisti relevantnich pro dany typ zafizeni.

c € Tento produkt splhuje pozadavky Evropské Unie.

Pokud je tento symbol preskrtnutého koSe s kolem ptipojen k produktu,
znamena to, ze na produkt se vztahuje evropska smérnice 2002/96/ES.
Informujte se prosim o mistnim systému separovaného shéru elektrickych a
elektronickych vyrobku. Postupujte prosim podle mistnich pfedpist a staré

— virrobky nelikvidujte v béZzném domacim odpadu. Spravna likvidace starého
produktu pomaha predejit potencialnim negativnim dusledkiim pro Zivotni
prostredi a lidské zdravi.

Vizhledem k tomu, Ze se produkt vyviji a vylepSuje, vyhrazujeme si pravo na tpravu uzivatelského
manualu. Aktualni verzi uzivatelského manalu naleznete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Design a specifikace mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni, tiskové chyby vyhrazeny.


http://www.tesla-electronics.eu/

Vazeny zakaznik,
d’akujeme, Ze ste si vybral TESLA EliteCook K50.

Pred pouzitim elektrickeho multifunkéného tlakového hrnca si prosim dokladne
precitajte pravidla bezpeéného pouzivania a dodrziavajte vSetky hezné bezpeénostné
pravidla.

o pred pouzitim si dokladne pretitajte cely navod na pouzitie

o tento uzivatel'sky navod si uschovajte

e spravne pouZivanie pristroja vyrazne pred[Zi jeho Zivotnost.

e dodrzujte pravidla uvedené v tomto navode, pre znizenie rizika poskodenia
elektrického tlakového hrnca aleho pre pripad vasho zranenia

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE
TENTO VYROBOK JE URCENY LEN PRE POUZITIE V DOMACNOSTIACH.

Tento pristroj je zloZité elektromechanické zariadenie, venujte prosim pozornost tymto pokynom:

o  Pretitajte si vSetky pokyny. Nespravne pouzitie mdZze mat za nasledok telesné zranenie alebo
poSkodenie majetku.

e  Pred kazdym pouzitim skontrolujte ventilatné potrubie a odvzdu$nenie, aby ste sa uistili, ze si
bez akychkolvek zablokovani. Odstrante a vyCistite vsetky netistoty z odvzduShovacieho ventilu.

e Naochranu pred Girazom elektrickym pridom neponarajte kabel, zastrcku alebo tlakovy hrniec do
vody alebo inej kvapaliny.

o  Pripojte zastrtku k tlakovemu hrncu a az potom zapojte kabel do sietovej zasuvky. Pre odpojenie
zariadenia stlacte raz tlatidlo "ZRUSIT" a potom odpojte zastrtku zo zasuvky.

e  Pred tistenim odpojte kabel zo zasuvky a nechajte zariadenie vychladnit.

e Nepouzivajte zariadenie s poskodenou Snirou, v pripade ak tlakovy hrniec nefunguje spravne
alebo bol poskodeny akymkolvek sposobom. Vratte tlakovy hrniec servisnému oddeleniu TESLA
pre kontrolu, opravu alebo pre elektrické a mechanické nastavenie.

e Aby ste predisli (irazu elektrickym priidom, varte len v dodavanej vniitorné odnimatelné nadobe
na varenie.

e POZOR!V priebehu varenia a pri otvoreni horného veka mdze dojst k silnemu vertikalnemu iniku
horiicej pary. Plast, nadoba a kovoveé Casti pristroja sa pri jeho chode zahrievajii! Budte opatrni!

e Pouzitie pridavného prisluSenstva, ktoré virobca spotrebica neodporiita, mdze sposobit
zranenie.

o Neumiesthuijte tlakovy hrniec na plynovy horak, elektricky horak alebo do vyhrievanej rury.

e Tlakovy hrniec nenapliujte viac nez z dvoch tretin. Navy$e by tlakovy hrniec nemal byt naplneny
viac ako do polovice objemu ak varite potraviny, ktoré peni alebo expanduji ako sii ryZa, zrna,
suché fazula, hrach a SoSovica, alebo potraviny, ktoré st prevazne kvapaliny, ako s napr.
polievky. Mdzete tymto zablokovat odvzdu$hovanie tlakového hrnca a vyvijat nadmerny tlak.

e Nepouzivajte tlak na varenie jablk, brusnic, rebarbory, obilnin, cestovin, rozkrajaného hrachu a
suSenych polievkovych zmesi. Tieto potraviny majii tendenciu penit, pena a jej rozstrekovanie
mdzu zablokovat odvzdu$hovaci otvor alebo zamok ventilacie vzduchu.

e Tento spotrebit vari pod tlakom. Nespravne pouzitie mdze mat za nasledok obarenia. Vzdy sa



uistite sa, ze je tlakovy hrniec pred prevadzkou riadne uzavrety.

Neotvarajte tlakovy hrniec, dokial nie je uvolneny vsetok vniitorny tlak. Uvolhovaci ventil musi
byt ototeny do polohy STEAM OUT - Viypustenie pary.

Pri premiesthovani tlakového hrnca postupuijte opatrne z dovodu velmi horiicej kvapaliny.
Nedotykajte sa horiicich povrchov. Vzdy pouzivajte rukovati tlakového hrnca.

Ak chcete zaistit bezpetni prevadzku a vyhovuijiici vikon, vymente silikonovy tesniaci kruh, ak sa
tento zmenSil, stvrdol, zdeformoval sa, je popraskany alebo roztrhany. PouZivajte len originalne
TESLA prislu$enstvo, ktoré je urtené k tomuto modelu.

Pri pouziti tlakového hrnca v blizkosti deti je nutna dokladna kontrola.

Neodporiita sa, aby deti samostatne pouzivali tlakovy hrniec.

Nepouzivajte toto zariadenie k inemu nez zamyslanému poufzitiu.

Nepouzivajte tento spotrebit na fritovanie.

Nepouzivajte vonku.

NepouZzivajte tlakovy hrniec v prilis teplom, praSnom alebo vihkom prostredi.

Nedotykajte sa Casti, ktoré s zapojené do elektrickej siete, ak mate mokré ruky.

Neopravuijte tlakovy hrniec, vystavujete sa tak nebezpetenstvu poranenia elektrickym priidom a
strate zaruky.

Nepouzivajte tlakovy hrniec, ak mate mokré ruky alebo nohy.

Uchovavajte ho z dosahu horfavych a prchavych latok.

Viyrobca a dovozca do Eurdpskej Unie nezodpoveda za Skody spdsobené prevadzkou pristroja ako
napr. poranenie, obarenie, poziar, zranenie, znehodnotenie dalSich veci a pod.

DOLEZITE INFORMACIE O NAPAJACOM KABLI
Aby ste znizili riziko irazu elektrickym pridom, nepokiiSajte sa upravovat konektor kabla Ziadnym
sposobom. DIZka napajacieho kabla znizuje riziko zapletenia alebo zakopnutia o napajaci kabel.

NEPQUZIVAJTE TOTO ZARIADENIE S PREDLZOVACIM KABLOM.
Pripojte napajaci kabel priamo do elektrickej zasuvky na 230 V.

CASTI ELEKTRICKEHO TLAKOVEHO HRNCA

==

-

Paka ventilu 4 Uvolhovaci ventil
Rukovat horného veka 5 OdvzduShovaci ventil
Ventil pre rychle uvolnenie tlaku

1 Tesniaci kryt



1
2

Rukovate
Ovladaci panel
230 V napajaci kabel

4
5

Silikbnovy tesniaci kruh

Znatka naplnenia
Vniitorna odnimatelna nadoba

Zasuvka kabla
Drziak pre varenie v pare



PRED PRVYM POUZITIM

Vas elektricky tlakovy hrniec je dodany kompletne zostaveny. Postupujte podla pokynov nizSie a
demontujte ho, aby ste odstranili akekolvek znetistenie a zoznamite sa tiez s roznymi dielmi pred jeho
prvym pouzitim.

]

1 Uchopte veko hrnca a otoéte ho proti smeru hodinovjch rutitiek, kym nie je vertikalna znatka |

zarovnana so symbolom L na tele hrnca. Potom nadvihnite kryt smerom nahor. Obratte horné
veko a umiestnite ho na stol.

1 Poistny kolik

2 Silikonove tesnenie
3 Vymezovaci kolik
4 Priechodka

5 Tesniaci kryt

6 Kovovy filter

PouZite uchopovaci kolik (1) a zatiahnite hore pre vytiahnutie tesniaceho krytu (5) z veka hrnca.
ZloZte silikbnové tesnenie (2) z tesniaceho krytu (5). Zlozte nozom kovovy filter (6) vid' obrazok:

Hoci nebudete musiet kovovy filter Cistif po kazdom pouziti, mali by ste ho pravidelne kontrolovat a v
pripade potreby vyGistit.

2  Vytiahnite drziak pre varenie v pare a odnimatefni vnitornii nadobu z tela hrnca.

3 Odstrante v8etky obalové materialy.

4  Potom vyCistite kryt veka vihkou, mydlovym handrickou. Neponarajte kryt tlakového hrnca do
vody. Umyte tesniace kryt, silikonové tesnenie a kovovy ventil v teplej, mydlovej vode. Dokladne
diely oplachnite a osuste.

POZOR! Nikdy nenalievajte vodu dovnitra tlakového hrnca a neponarajte napajaci kabel do vody.
Vzdy sa uistite sa, ze je odnimatelna vniitorna nadoba {ipine sucha nez ju umiestnite spat do tela
hrnca.

5 Po Uvodnom vygisteni znovu zostavte horné veko hrnca. Pri nasadzovani kovoveého filtra ho
zaistite cez v8etky tri prichycovacie spony (obr. B). Potom ho zatlatte na miesto, budete pocut
zvuk zacvaknutie, ak je v spravnej polohe.

6 Nasadte silikonové tesnenie. Chytte poistny uchopovaci kolik a pouZzite ho na zasunutie
tesniaceho krytu spat na veko hrnca.



DOLEZITE: Pri spravnej polohe bude Poistny kolik (1) smerom k vam.
DOLEZITE INFORMACIE PRE KAZDODENNE POUZITIE

Aby tlakovy hrniec pracoval spravne, pred kazdym pouZzitim skontrolujte:

POZOR! Aby nedoSlo k irazu elektrickym pridom, NIKDY NEVARTE BEZ VNUTORNEJ
ODNIMATELNEJ NADOBY NA VARENIE! TiezZ sa uistite, Ze vonkajSia strana tejto nadoby na varenie je
uplne sucha pred jej umiestnenim do tela tlakového hrnca. Skontrolujte, €i je odvzduShovaci filter
Cisty. Ak nie, vyCistite otvor, aby ste odstranili upchatie.

== 1 Ventil pre rychle uvolnenie tlaku
- 2 Uvolhovaci ventil

CLOSE - Uzavriet
OPEN - Otvorit

Uistite sa, Ze ste nadobku na varenie nepreplnili, nad znatku 2/3 naplnenia hrnca.

Pri vareni potravin, ktoré penia alebo expanduji ako ryza, zrna, suché fazula, hrach a $oSovica alebo
potraviny, ktoré sii vatSinou kvapaliny, ako sii polievky, nikdy nevyplhujte hrniec na varenie nad
polovinu objemu hrnca, vid obrazok.

1 Znatka pre 2/3 objemu
2 Znatka pre 1/2 objemu

VZdy sa uistite, ze ste do odnimatelného vniitorného hrnca dali dostatok kvapalin pred varenim,
minimalne vzdy aspoh jednu $alku kvapaliny. Teflonovy vniitorny hrniec je nutné chranif pred
poskriabanim, preto pouZzivajte plastové alebo drevené lyZice a naberatky.

UPOZORNENIE

Pri vareni potravin ako suché fazula, hrach alebo SoSovica odporiicame tieto najskor namocit. Pocas
varenia tieto potraviny maji tendenciu k peneniu a mohli by spdsobit zablokovanie odvzdu$hovacieho
potrubia. Nikdy nevarte pod tlakom jablka, brusnice, rebarboru, cestoviny a susené polievkové zmesi.

VARENIE

1 VloZte potraviny do vnitornej odnimatelnej nadoby
2 Mozete ich osmazit/orestovat, viz dalej.
3 Zalejte potraviny vodou.



Uzatvorte spravne tlakovy hrniec ototenim horného veka do polohy @ .

Na prednom paneli vyberte program pre varenie.

Po par miniitach sa spusti odpotet tasu na displeji.

Po uplynuti €asu tlakovy hrniec zapipa a prepne sa do rezimu "Udrziavanie teploty".
Varenie ukontite stlacenim tlatidla "Zrusit".

o N O

Najprv sa musi vytvorif v hrnci spravny tlak a potom sa eSte len spusti odpoGet ¢asu na varenie

e Ak sa nit nedeje skontrolujte, ze je hrniec spravne uzavrety, nie je v hom moc kvapaliny a je
naozaj zvoleny program na varenie.

e Stlatenim tlatidla "Zrusit" vzdy zrusite vaSu volbu a mdzete zadat program, ¢as alebo tlak znova.

POPIS TLACIDIEL

Kedykolvek zapojite pristroj, ozve sa pipnutie a na displeji sa objavia Styri pomlcky. Lavé tislo na

displeji sa postiva v smere hodinovych ruticiek potas zahrievania a po celi dobu varenia. Nebude sa

posiivat potas rezimu udrzovania tepla alebo po vypnuti hrnca.

UDRZANIE TEPLOTY/ZRUSIT

Po uplynuti doby varenia sa pristroj automaticky prepne do rezimu "Udrzanie teploty" (cca 65°C).
Pokial je v rezime udrziavanie tepla, rozsvieti sa kontrolka "Udrzanie teploty" a pomlitky sa budi
plynule posiivat. Tlakovy hrniec zostane zapnuty $tyri hodiny a potom sa automaticky vypne, ak skor
nestlatite tlatidlo "ZRUSIT". Tlacidlo "ZRUSIT" umoZiuje zrusit funkciu varenia alebo zru$enie rezimu
"Udrzanie teploty". Ked' stlatite tlatidlo "ZRUSIT" rozsvieti sa kontrolka, tlatidlo zhasne a Styri pomItky
zastavia posiivanie.

OSMAZIT/RESTOVAT

Toto funkciu pouZite pre oprazenie/restovanie, typicky pred varenim pod tlakom alebo pri pomalom
vareniu. Tlatidlo "Osmazit" sa zvytajne pouziva pre maso, hydinu alebo oprazenie napr. cibule, teplota
ohrevu je priblizne 170°C. Tlatidlo "Restovat" sa zvytajne pouziva pre zeleninu a k redukcii kvapaliny
po vareni pod tlakom, pre ziskanie omatky pInej chuti pre vase jedlo, teplota ohrevu je priblizne
150°C.

Jedno stlatenie tlatidla spusti "OsmaZit", dve stlatenia spusti "Restovat". Vedla zvolenej funkcie sa
rozsvieti svetlo a lava Cislice na displeji sa bude plynule posiivat. Nechajte hrniec predhrievat po dobu
3 az 4 minit pred vlastnym vioZenim potravin a 0smahnutim/Restovanim vasho jedla. Po dokonteni
Osmahnuti/Restovani stlatte tlatidlo "ZRUSIT" a vyberte dalSi program.

PREDVOLBY PRE TLACIDLA PRE VARENIE POD TLAKOM

Kazdé prednastavené tlatidlo pre varenie pod tlakom ma dve funkcie varenia. Ak chcete vybrat funkciu
horného varenia, stlatte tlacidlo raz. Ak chcete vybrat funkciu spodného varenia, stlatte tlacidlo
dvakrat. Vedla vybranej funkcie varenia sa rozsvieti svetlo. Naviac sa bud’ rozsvieti svetlo s vysokym
alebo nizkym tlakom; bude to zavisiet na jedle, ktoré ste si vybrali. Ak je zvolena moznost "RYBA" alebo
"ZELENINA" - "Nizky" rozsvieti sa svetlo vedla "Nizky"; pri vibere akehokolvek iného jedla sa rozsvieti
svetlo vedla "Vysoky" tlak. Na displeji sa zobrazi prednastaveny tas varenia vybraného jedla.
Predvoleny ¢as zatne blikaf, okolo tislice zatne rotovat ikona a hrniec sa zatne nahrievat.

TLATIDLO CAS TLAK

Ryza 10 minut Vysoky
Obilniny 25 minut Vysoky
Maso - kotleta 25 minut Vysoky




Maso - petienka 45 minut Vysoky
Hydina 10 minut Vysoky
Ryba 2 minuty Nizky

Polievka 15 minut Vysoky
Dusenie 12 minut Vysoky
Zelenina - vysoky 10 minut Vysoky
Zelenina - nizky 0 minut Nizky

Dezert 10 minut Vysoky
Fazula 8 minut Vysoky

Pri vatSom mnoZstve potravin na varenie je mozné prednastaveny tas nastavit aj manualne. To mozno
lahko vykonat stlacenim tlacidiel "+" alebo "-" bezprostredne po stlateni tlacidla funkcie varenia. Musite
Cas nastavit behom Siestich sekiind od stlatenia tlatidla funkcie varenia, nez sa hrniec zatne ohrigvat.
Ak nestihnete zmenit tas stlatte tlatidlo "ZRUSIT" a skiiste to znova.

Pre v&etky prednastavena tlatidla pre varenie pod tlakom je maximalna doba varenia 2 hodiny a
minimalna doba varenia je 0 minit. Kym sa tlak v hrnci vytvara, tas sa nezmeni. Tlakovy hrniec zatne
odpotitavat cas az ked je dosiahnuty spravny tlak pre vybrané potraviny.

TLACIDLO TLAK

Ak davate prednost manualnemu nastaveniu tlaku, namiesto pouZitia predvolenych programov
jednoducho stlatte tlatidlo "TLAK" raz pre nizky tlak alebo dvakrat pre nastavenie vysokého tlaku.
Svetlo vedla zvoleného tlaku bude svietit. Predvoleny tas pre varenie je 30 minit pre nizky tlak a 15
minit pre vysoky tlak. Nastavte dobu varenia, stlaenim tlatidiel "+" alebo =" bezprostredne po
stlateni tlatidla "TLAK".

Cas musite nastavit behom $iestich sekiind od stlacenia tlatidla funkcie varenia, nez sa hrniec zatne
ohrievat. Ak nestihnete tas zmenit, stlatte tlatidlo "ZRUSIT" a opakujte volbu.

e \lysoky tlak je vhodny pre vacsinu potravin.
e Nizky tlak pouzite pre jemné potraviny, ako je ryba a niektoré zelenina.

AKO POUZIVAT TLAKOVY HRNIEC PRI VARENIU POD TLAKOM
Nez zatnete varit, pozrite si tast "DOLEZITE INFORMACIE PRE KAZDODENNE POUZITIE" a vzdy
overte, i je tlakovy hrniec spravne zostaveny.

1 Tlakovy hrniec umiestnite na suchy a rovny povrch.
A
2 Nasadte horné veko na tlakovy hrniec a ototte ho tak, aZ bude znatka | "UZAMKNUTE" zarovnana
so symbolom L.
3 Presunte ventil do polohy "COOK - Varenie"

1 Odvzdu$hovaci ventil/lUzamknutie horného veka
2 Vypustenie pary
3 Varenie

4 Vyberte prisludné tlacidlo predvolby typu varenia na ovladacom paneli a upravte pripadne ¢as na



varenie alebo sami nastavte pozadovany "TLAK" (nizky/vysoky) rutne.

5  Ked je tlakovy hrniec ohrievany, vzduch sa automaticky odvzduShuje okolo odvzduSihovacieho
ventilu a vy budete potut toto odvzdu$hovanie. Akonahle je hrniec spravne natlakovany, spusti sa
odpotet tasu varenia.

6  Pocas varenia si mdzete niekedy v8imnit uvolhovania pary ventilom pre richle uvolnenie tlaku.
To je v poriadku.

7 Jetiez v poriadku, ak pocas varenia zatujete ako sa hrniec ohrieva a vypina, kvdli kontrole tlaku v
hrnci.

8  Po uplynuti doby varenia tlakovy hrniec zapipa a automaticky sa prepne do rezimu "Udrzanie
teploty".

9  Potom, to sa tlak {ipIne znizi alebo potom az ho sami znizite ototenim do polohy "STEAM OUT -
Vypustenie pary, %Jatrne otoCte horné veko proti smeru hodinovych ruticiek, kym nebude
zarovnana znacka | so symbolom L.

10 Zdvihnite horné veko rovno hore tak, aby rezidualna kvapalina odkvapkala do hrnca.

11 POZOR: para a horiica kvapalina mdzu spdsobit popalenie.

12 Po dokonteni varenia odpojte napajaci kabel od elektrickej zasuvky a potom od tlakového hrnca.

13 Pred tistenim nechajte tlakovy hrniec {pIne vychladnit.

o POZOR! V priebehu varenia a pri otvoreni horného veka mdze dojst k silnému vertikalnemu niku
horiicej pary. Budte opatrni!

o  PIast, nadoba a kovoveé Casti pristroja sa pri jeho chode zahrievaji!

e Privareni, az do vychladnutia, mdZze z tlakového ventilu hrnca unikat para a hrozi nebezpetenstvo
obarenia.

e Kym je tlakovom hrnci tlak (modry bezpetnostny ventil je v hornej polohe), nenaklahajte sa nad
hrniec, pretoze modze dojst k tiniku horlicej pary.

e  Nauvolnenie tlaku v hrnci uchopte paku ventilu (nie cely ventil) a ototte ju mierne smerom stranou
do pozicie "Steam Out".

UVOLNENIE TLAKU

Rychle uvolnenie tlaku

Tato metbda sa pouziva pri vareni zeleniny, morskych plodov a inych jemnych potravin. Po uplynuti
doby varenia stlatte raz tlacidlo "ZRUSIT" a okamZite sa presunte paku ventilu do polohy "STEAM QUT
- Vypustenie pary".

1 OdvzduShovaci ventil
2 Vlypustenie pary (STEAM OUT)

Potujete unikajiicu paru a za 2 az 3 minity bude tlak uvolneny. Pokles tlaku bude viditelny aj na
modrom odvzduShovacim ventilu, ktory bude v spodnej polohe.



Pomalé uvolnenie tlaku

Samovolny pokles tlaku sa pouziva pri vareni potravin ako s maso, polievky a obilie. Po uplynuti
doby varenia nechajte rychloupinat v pozicii "COOK". Tlakovy hrniec vychladne a modry
odvzdu$hovaci ventil sa dostane do spodnej polohy.

POMALE VARENIE

Vzhfadom na povahu pomalého varenie maso nezhnedne, ako keby sa varilo na panvici alebo v rire.
Pred Pomalym varenim nie je nutné maso alebo hydinu osmazit, ale modZzete to urobit, ak vam maso
takto viac chuti. Oprazenie mletého hovadzieho masa, slaniny a klobasy pred Pomalym varenim moze
byt Ziaduce, ak chcete odstranif z masa prebytotny tuk. Viyvarujte sa otvaranie hrnca potas pomalého
varenia, pretoze to sposobi znatné straty tepla a pary. Ak musite hrniec napriek tomu otvorit, urobte to
to mozno najrychlejSim spdsobom. Niektoré potraviny ako napriklad mrkva, zemiaky a repa vyzaduji
dIhSie varenie ako maso, preto je nakrajajte na mensSie kiisky predtym, nez ich pridate k masu.

1 Postupujte podla krokov 1 az 7 pokynov “AKO POUZIVAT TLAKOVY HRNIEC PRI VARENIU POD
TLAKOM".

2  POZOR: prepnite rychloupinac na poziciu "STEAM OUT - Vypustenie pary.

3 Stlatte tlatidlo "Pomalé varenie" raz pre nastavenie vy$3ej teploty (cca 93° C) alebo dvakrat pre
nizSie teploty (cca 82° C). Vedla zvolenej funkcie sa rozsvieti svetlo. Ak chcete, upravte tas pre
‘Pomalé varenie" tlacidlami "+" alebo "-".

4 Po uplynuti doby varenia tlakovy hrniec zapipa a automaticky sa prepne do rezimu "Udrziavanie
teploty". Lavé Gislo zastavi posun.

5  Stlatte raz tlatidlo "ZRUSIT" a opatrne opﬁatrne otoCte horné veko proti smeru hodinovych

ruticiek, kym nebude zarovnana znatka | so symbolom L.

Zdvihnite horné veko rovno hore tak, aby rezidualna kvapalina odkvapkala do hrnca.

POZOR: para a horiica kvapalina mdzu spdsobit popalenie.

Po dokonteni varenia odpojte napajaci kabel od elektrickej zasuvky a potom od tlakového hrnca.
Pred tistenim nechajte tlakovy hrniec tipIne vychladniit.

© oo N O®

CISTENIE TLAKOVEHO HRNCA
Po kazdom pouziti:

1 Odpojte napajaci kabel zo zasuvky v stene a potom z tlakového hrnca. Nechajte tlakovy hrniec
uplne vychladnit.

2  Po kazdom pouziti rozoberte a vytCistite horné veko, kovovy filter a skontrolujte silikonové
tesnenie. Ak je odvzduShovaci filter Spinavy alebo obsahuje netistoty, vyCistite ho.

3 Umyte jednotlivé diely v teplej, mydlovej vode. Tieto diely neumyvajte v umyvatke riadu.

4 Uistite sa, ze odvzduShovacie potrubie je Cisté, pridrzte kryt proti svetlu a prezrite ho.

5  Vycistite ho, ak je zablokované alebo tiastocne blokované. V pripade potreby vytistite
odvzdu$hovaci filter malym Stetcom, aby ste odstranili vSetky Castice potravin z otvorov.

6  Dokladne osuste vSetky Casti.

7 Ak ste pri vareni pouzili "Drziak pre varenie v pare" umyte ho v teplej, mydlovej vode. Neumyvajte
ho v umyvacke riadu.

8  Vyberte odnimatefny vnitorny hrniec a umyte ho v teplej vode s jemnym Eistiacim prostriedkom.
Tento hrnca mozno tiez umyt v umyvatke riadu.

9  Nepouzivajte na tistenie tohto hrnca huby alebo pripravky, ktoré mdzu neprifnavy povrch
poskodit.
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Pokial je v8ak potrebné nadobu odmotit, nenamacajte ho dihsie ako dve hodiny, zabranite tym
poSkodeniu povrchu.

QOtistite plastovy okraj hrnca vihkou handritkou. Zabrante vniknutiu kvapaliny dovnitra tlakového
hrnca.

POZOR! Nikdy nenalievajte kvapalinu do samotného tlakového hrnca alebo ho neponarajte vo
vode. Vzdy sa uistite, Ze je zariadenie pred pouzitim {plne suché.

STAROSTLIVOST A UDRZBA

Ak tlakovy hrniec nepouzivate, ulozte ho na suchom mieste.

Viyvarujte sa rezaniu jedla vnitri hrnca nozom alebo inym ostrym riadom. Nepouzivajte kovové
nadoby, ktoré by mohli poskriabat neprifnavy povrch hrnca.

Pravidelne kontrolujte uvolhovaciu maticu odvzdu$hovacie riirky. Ak je to potrebné, znova ju
dotiahnite klitom.

OTAZKY A ODPOVEDE

Co znamena, ked’ sa na displeji zobrazi "E3" a tlakovy hrniec prestane pracovat?

Tlakovy hrniec sa prehrial. Pravdepodobne ste ho pouzivali pre tlakové varenie s malym alebo
ziadnym mnozstvom tekutiny. Pokial k tomuto stavu ddjde, odpojte zariadenie a nechajte hrniec
pozvolna vychladniif. Potom otvorte hrniec, dolejte tekutinu, naprogramujte ho a spustite varenie
znova.

Co znamena, ak sa displeji zobrazi "E1", "E2", "E4" alebo "E5"?
E1: chyba senzora, E2: skrat obvodu, E4: chyba senzora pre nizky tlak, E5: chyba senzora pre
vysoky tlak. Kontaktujte servis TESLA.

Niekedy si pri vareni pod tlakom v§imnem, Ze sa v hom tvoria koralky vihkosti v oblasti
tlakového ventilu. Niekedy potujem zvuk, ktory znie ako by unikla para pred ¢asom, kedy
tasovac zacne odpotitavat tas na pripravu jedla. Robim nieto zle?

Nie. Oba tieto prejavy sii normalne a mdzu byt otakavané ako siitast varenia pod tlakom.

Nahodne som stlatil nespravne tlacidlo a tlakovy hrniec mi nechce povolif stlagit spravne
tlatidlo. Co mdZzem robit?

Stlatte tlacidlo "ZRUSIT". To vam umozni zatat znovu a stlatit spravne tlacidlo.

Ked som sa snazil upravif ¢as, nezmenil sa. Co robim zle?

Neupravili ste tas pocas prvych Siestich sekiind. Stlatte tlacidlo "ZRUSIT" a zatnite opat zvolenim
pozadovaného nastavenia a ipravou tasu podla potreby.

Vidim, ako z horného veka unika para. Preco?

Zabudli ste nasadit silikonové tesnenie na dosku alebo ste zabudli nainStalovat tesnenie kriizku v
hornom kryte tlakového hrnca.

UPOZORNENIE: Ak sa niektora z tychto Casti nenachadza spravnom mieste, tlak sa nebude
vytvarat a moze dodjst k poSkodeniu zariadenia.

Potujem uchadzajiici paru z rychleho uvolhovacieho ventilu a tlak v hrnci sa nezvySuje.
Preto?
Rychlouzatvaracie ventil mate v polohe "STEAM OUT - Vypustenie pary". Tento ventil musi byt v



polohe "COOK - Varenie" pre zaistenie tlaku a utesnenie tlakového hrnca.

e Cas pre varenie sa nemeni. Preco?
Tlakovy hrniec eSte nedosiahol prevadzkového tlaku. OdpoCitavanie tasu zatne, akonahle sa
dosiahne prevadzkového tlaku na pripravu zvoleného typu varenia. Gelkovy €as pripravy pokrmu
tak mdze byt teda o trochu dIhsi.

o Obtas sa horné veko taZko otvara. Co to sposobuje? Co by som mal robit?
Ak sa kryt tazko otvara, mdze byt v tlakovom hrnci este tlak. Overte si, Ze modry ventil v hornom
veku tlakového hrnca, poklesol do svojej dolnej polohy.

o Niekedy nie moje jedlo hotové po naprogramovanom ¢ase. Ked sa pokiisim vratit horné veko
na hrniec, aby som jedlo mohol varit dih§ie, horné veko sa nezavrie. Ako ho mbdZem zavriet?
Nechajte tlakovy hrniec mierne vychladniit. Ked je tlakovy hrniec stale horiici, vzduch v
odvzdu$hovacim ventilu sa zdvihne a zabrani vam zatvoreni krytu. Pred umiestnenim horného
veka spat na tlakovy hrniec sa uistite, Ze rychloupinaci ventil je v polohe "STEAM OUT -
Vypustenie pary". Akonahle je horny kryt zatvoreny, presuiite patku do polohy "COOK - Varenie".

« Co moZno urobit, ak potraviny pripravené v tlakovom hrnci majii viac tekutin ako je
pozadované?
Po zloZeni horného veka stlatte tlacidlo "Restovanie" a nechajte prebytotni kvapalinu odparit.
Ked budete nabudiice varit rovnaky recept, mozete pouzit menej tekutiny.

e  Myslim, ze tlakovy hrniec dokladne tistim, ale niekedy si vSimnem, ze pach mdjho
posledného jedla zostava v hrnci. Co robim zle?
Tesniace kruh pod vekom je vyrobeny zo silikonu. Silikon ma vela skvelych viastnosti a jednou z
nich je bouzel take tendencia udrziavat pachy. Casom sa pripadny zapach rozptyli.

PRAKTICKY POSTUP - priklad varenia polievky v tlakovom hrnei

Tento tlakovy hrniec je idealny pre pripravu vybornych polievok. Ak pridate do polievky suché fazule a
hrach, nazabudnite ich najskdr namogit.

POZOR! Nevarte pod tlakom polievky obsahujiice jatmen, ryzu, cestoviny, zrna, a su$ené polievkové
zmesi, pretoze maji tendenciu k peneniu a mohli by zablokovat odvetravaci ventil. Tieto potraviny by
mali byt pridané k polievke az po tlakovom vareni.

PRE VARENIE POLIEVKY A NA DUSENIE NAPLNTE HRNIEC MAXIMALNE DO POLOVICE JEHO
OBJEMU.



Kuraci vyvar

kurta, moze byt zmrznuté Pridajte kura, zeler, cibulu, cesnak, sol, korenie, korenie a
zeler, nakrajame na kiisky vodu do nadoby na varenie. Zatvorte horné veko, stlatte
rozpolena cibule tlacidlo "Polievka", displej zobrazi "15" a rozsvieti sa svetlo
3 striitiky cesnaku, rozpolené u "Vysoky" (tlak).

sol, korenie, polievkové korenie Tlakovy hrniec zatne ohrev a po dosiahnuti poZadovaného

tlaku zatne vlastné varenie - 15 mintovy odpotet tasu na
displeji. Po dokonteni odpottu tasu nechajte tlak pozvolna
samostatne klesnit (¢as varenia programu moZzete vzdy
[ubovolne upravit sami, pred[Zif alebo skratit, podla vasSich
potrieb).

SLEDUJTE NAS NA INTERNETE

Linked [T}

You([T)

TECHNICKA PODPORA
Potrebujete poradit s nastavenim a prevadzkou TESLA EliteCook K50?
Kontaktujte nas: www.tesla-electronics.eu

ZARUCNA OPRAVA
Pre zarutni opravu kontaktujte predajcu, u ktorého ste TESLA produkt zakpili.

Zaruka sa NEVZTAHUJE na:

pouzitie pristroja na iné ttely

bezné opotrebovanie

nedodrzanie "Ddlezitych bezpetnostnych pokynov" uvedenych v uzivatelskom manuali
elektromechanické alebo mechanické poSkodenie spdsobenom nevhodnym pouzitim
$kodu spdsobeni prirodnym Ziviom ako je voda, oheh, staticka elektrina, prepatiu, atd.
$kodu spdsobeni neopravnenou opravou

netitatelné sérioveé Cislu pristroje


http://www.tesla-electronics.eu/
https://www.facebook.com/TeslaElectronicsEU/
https://youtu.be/nuHmyDjHJ90
https://www.instagram.com/teslaelectronicseu/
https://twitter.com/tesla_czsk
https://www.linkedin.com/in/tesla-electronics-eu-a0427b16b/

VYHLASENIE 0 ZHODE

My, INTER-SAT LTD, org. zloZka, prehlasujeme, Ze toto zariadenie je v siilade so zakladnymi
poziadavkami a dal$imi prisluSnymi ustanoveniami noriem a predpisov relevantnych pre dany typ
zariadenia.

C € Tento produkt splha poZiadavky Europskej Unie.

Ak je tento symbol pretiarknutého koSa s okolo pripojeny k produktu,

znamena to, Ze na produkt sa vztahuje europska smernica 2002/96/ES.

Informujte sa prosim o miestnom systéme separovaného zberu elektrickych a

elektronickych vyrobkov. Postupujte prosim podla miestnych predpisov a
— staré vyrobky nevyhadzujte v beznom domacom odpade. Spravna likvidacia

starého produktu pomaha predist potencialnym negativnym vplyvom na
Zivotneé prostredie a [udské zdravie.

Vzhladom k tomu, Ze sa produkt vyvija a vylepSuje, vyhradzujeme si pravo na lipravu uzivatel'ského
manuéalu. Aktualnu verziu tohto uzivatel'ského manualu najdete vzdy na www.tesla-electronics.eu.

Dizajn a $pecifikacie mdzu byt zmenené bez predchadzajiceho upozornenia, tlatové chyby vyhradené.


http://www.tesla-electronics.eu/

Drogi kliencie,
Dzigkujemy za wybranie TESLA EliteCook K50.

Przed uzyciem elektrycznego szybkowaru, uwaznie przeczytaj i przestrzegaj wszystkich zasad
hezpieczenstwa .

przed uzyciem doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi

zachowaj instrukcje obstugi by moc odniesé¢ sie do niej w przysztosci

prawidtowe uzytkowanie urzadzenia znacznie wydtuzy jego zywotno$¢

postepuj zgodnie z zasadami podanymi w tej instrukcji, aby zmniejszy¢ ryzyko uszkodzenia
szybkowaru

WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
TEN PRODUKT JEST PRZEZNACZONY TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

Szybkowar jest skomplikowanym urzadzeniem elektromechanicznym, nalezy zwroci¢ uwage na
nastepujace wytyczne:

Przeczytaj wszystkie instrukcje. Nieprawidtowe uzycie moze spowodowat obrazenia ciata lub
uszkodzenie mienia.

Sprawdz kanat wentylacyjny i odpowietrz przed kazdym uzyciem, aby upewnit sig, ze jest wolny
od jakichkolwiek blokad.

Nie zanurzaj kabla, wtyczki lub szybkowaru w wodzie lub innym ptynie, aby chroni¢ go przed
porazeniem pradem elektrycznym.

Podfacz wtyczke do szybkowaru przed podtaczeniem przewodu zasilajacego. Aby odtaczyt
urzadzenie, nacisnij raz przycisk "Utrzymywanie temperatury/Anuluj”, a nastgpnie odfacz wtyczke
zZ gniazdka.

Przed czyszczeniem odtacz kabel od gniazdka i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem, jesli szybkowar nie dziata prawidtowo lub
zostat w jakikolwiek sposob uszkodzony. Oddaj szybkowar do Dziatu Serwisu TESLA w celu
kontroli, naprawy lub regulacji elektrycznej i mechaniczne;.

Aby uniknat porazenia pradem, gotuj tylko w dostarczonym wyjmowanym naczyniu do gotowania.

UWAGA! Podczas gotowania i otwierania gornej pokrywy moze wystapic silny pionowy wyrzut goracej
pary. Obudowa, pojemnik i metalowe czgSci urzadzenia nagrzewaja sig! Badz ostrozny!

Uzywanie akcesoriow niezalecanych przez producenta urzadzenia moze spowodowac obrazenia.
Nie stawiaj szybkowaru na palniku gazowym, palniku elektrycznym ani w ogrzewanym
piekarniku.

Nie napetniaj szybkowaru wigcej niz w dwoch trzecich. Ponadto szybkowar nie powinien byt
napetniany wigcej niz do potowy, jesli gotujesz zywnos¢, ktora pecznieje lub rozszerza sig, jak ryz,
ziarna, sucha fasola, groszek i soczewica, a takze zywno$¢, ktora jest gtownie ptynna, na przykfad
zupy. Moze to zablokowat “Odpowietrzanie — Venting” szybkowaru i spowodowat nadmierne
cisnienie.



Nie uzywaj ciénienia do gotowania jabtek, zurawiny, rabarbaru, zb6z, makaronu, krojonego
groszku i zup w proszku. Te produkty maja tendencje do pienienia sig, a piana i rozbryzgi moga
ograniczat lub catkowicie zablokowat odpowietrzanie/przeptyw powietrza.

To urzadzenie gotuje pod cisnieniem. Nieprawidtowe uzycie moze spowodowat poparzenie.
Przed rozpoczgciem pracy zawsze upewnij sig, ze szybkowar jest prawidtowo zamknigty.

Nie otwieraj szybkowaru, dopoki nie zostanie zwolnione cate ciSnienie wewnegtrzne. Zawor
upustowy musi by¢ ustawiony w pozycji ,,0dpowietrzanie - Venting*“.

Ostroznie obstuguj szybkowar ze wzglgdu na bardzo goracy ptyn. Nie dotykaj goracych
powierzchni. Zawsze uzywaj uchwytow szybkowaru.

Nie zdejmuj stalowego pierscienia w pokrywie mocujacej silikonowa uszczelkg. Jesli stalowy
pierscien jest uszkodzony, natychmiast przestah korzystat z urzadzenia i wymieh go.
Powierzchnia migdzy pojemnikiem wewnetrznym a grzejnikiem elektrycznym powinna byé
zawsze czysta. Nie uzywaj wewnetrznego pojemnika z innymi zrodtami ciepta, jak kuchenki lub
piekarniki.

Gotuj tylko w oryginalnym wewngtrznym pojemniku zaprojektowanym dla tego modelu, nigdy nie
zamieniaj go z innym pojemnikiem.

Uzywanie akcesoriow niezalecanych przez producenta moze spowodowat obrazenia.

Aby zapewnit bezpieczna obstuge i zadowalajace dziatanie, wymieh silikonowy pierscieh
uszczelniajacy, jesli jest on skurczony, stwardniaty, odksztatcony, pgknigty lub rozdarty.
Uzywanie takiego piercienia w urzadzeniu jest zabronione.

Konieczne jest doktadne kontrolowanie szybkowaru, gdy w poblizu znajduja sig dzieci.
Dzieciom nie zaleca sie uzywania szybkowaru samodzielnie.

Nie uzywaj tego produktu do celow innych niz zgodne z przeznaczeniem.

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia do gotowania pod cisnieniem z olejem (smazenie z zamknigta
pokrywka).

Nie otwieraj urzadzenia, dopoki nie ostygnie i nie zwolni sig cate ciSnienie wewnetrzne. Jesli
zawor nie pozwala na obracanie gornej pokrywy, oznacza to, ze urzadzenie jest nadal pod
ciSnieniem.

Jesli nie korzystasz z urzadzenia, nie zamykaj gornej pokrywy garnka.

Nie uzywaj szybkowaru w zbyt goracym, zakurzonym lub wilgotnym otoczeniu.

Nie dotykaj czgsci, ktore sa podtaczone do sieci, jesli masz mokre rece.

Nie naprawiaj szybkowaru, poniewaz grozi to porazeniem pradem i utrata gwarancji.

Nie uzywaj szybkowaru, jesli masz mokre rece lub stopy.

Trzymaj z dala od fatwopalnych i lotnych substancii.

Jesli szybkowar nie jest uzywany, przechowuj go w suchym miejscu, nie zamykaj mocno gornej
pokrywy.

Producent i importer do Unii Europejskiej nie ponosi odpowiedzialno&ci za jakiekolwiek szkody
spowodowane dziataniem urzadzenia, takie jak obrazenia, oparzenia, pozar, kontuzje, uszkodzenia
innych rzeczy

WAZNE INFORMACJE 0 PRZEWODZIE ZASILAJACYM
Aby zmniejszyt ryzyko porazenia pradem, nie probuj w zaden sposob modyfikowat ztacza kabla.
Dtugost przewodu zasilajacego zmniejsza ryzyko zaplatania lub potknigcia sig 0 niego.

NIE UZYWAJ SZYBKOWARU Z PRZEDLUZACZEM LUB ROZGALEZNIKIEM.



CZESCI ELEKTRYCZNEGO SZYBKOWARU

ol
D

1 DZzwignia zaworu 4 Zawor spustowy
2 Uchwyt gornej pokrywy 5 Zawor odpowietrzajacy
3 Zawor szybkiego zwalniania cisnienia

1 Pokrywa uszczelniajaca
2 Silikonowy pierscien uszczelniajacy

1 Znacznik wypetnienia
2 Wyjmowany pojemnik wewnetrzny




1 Uchwyty 4 Gniazdo kablowe
2 Panel sterowania 5 Uchwyt do gotowania na parze
3 Kabel zasilajacy 230 V

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Szybkowar elektryczny jest dostarczany w stanie catkowicie zmontowanym. Postgpuj zgodnie z
ponizszymi instrukcjami i rozbierz go, aby usunat wszelkie zabrudzenia i zapoznat sig z roznymi
czeSciami przed pierwszym uzyciem.

1 Chwyt pokrywke garnka i obro¢ ja w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, az
]

pionowy znacznik | zrowna sig z symbolem L na korpusie szybkowaru. Nastgpnie podnie$
pokrywe do gory. Odwrot gorng pokrywe i potoz ja na stole.

1 Uchwyt

2 Uszczelka silikonowa
3 Kotek dystansowy

4 Przelotka

5 Pokrywa uszczelniajaca
6 Metalowy filtr

Chwy¢ Uchwyt (1) i pociagnij w gorg, aby zdjat Pokrywe uszczelniajaca (5) z pokrywy garnka. Zdejmij
silikonowa uszczelkg (2) z pokrywy uszczelki (5).



Wyjmij metalowy filtr (6) za pomoca noza, jak pokazano:

Chociaz metalowy filtr nie bedzie wymagat czyszczenia po kazdym uzyciu, nalezy go regularnie
sprawdzat i w razie potrzeby wyczyscit.

2  Wyciagnij uchwyt do gotowania na parze i wewnetrzny wyjmowany pojemnik z korpusu garnka.

3 Usun wszystkie elementy opakowania.

4 Nastgpnie wyczysc pokrywe wilgotna sciereczka z mydtem. Nie zanurzaj pokrywy garnka w
wodzie. Umyj uszczelke, uszczelke silikonowa i metalowy zawor w cieptej wodzie z mydtem.
Doktfadnie sptucz i osusz czgsci.

UWAGA! Nigdy nie wlewaj wody do szybkowaru ani nie zanurzaj przewodu zasilajacego w
wodzie. Zawsze upewnij sig, ze wewnegtrzny wyjmowany pojemnik jest catkowicie suchy przed
umieszczeniem go z powrotem w korpusie szybkowaru.

5  Po wstgpnym czyszczeniu zamontuj ponownie gorna pokrywe garnka. Podczas zakfadania
metalowego filtra zabezpiecz go przez wszystkie trzy klipsy zabezpieczajace (rys. B). Nastgpnie
nacisnij go na miejsce, aby ustysze¢ kliknigcie, gdy znajdzie sie we wtasciwej pozycji.

6  Zatdoz uszczelke silikonowa. Chwyt blokujacy trzpieh i uzyj go, aby nasunat pokrywe
uszczelniajaca z powrotem na pokrywe szybkowaru.

Uwaga: Po prawidtowym ustawieniu sworzef chwytajacy (1) bedzie skierowany w Twoja strong.

WAZNE INFORMACJE DLA CODZIENNEGO UZYTKOWANIA

Aby zapewnit prawidtowe dziatanie szybkowaru, przed kazdym uzyciem sprawdz nastepujace
elementy:

UWAGA! Aby uniknat porazenia pradem, Przed umieszczeniem go w korpusie garnka upewnij sig
rowniez, ze powierzchnia zewngtrzna tego pojemnika do gotowania jest catkowicie sucha. Sprawdz,
czy filtr odpowietrzajacy jest czysty. Jesli nie, wyczys¢ otwor, aby usunat zatory.

o= 1 Zawor szybkiego zwalniania ciSnienia
- 2 Zawor spustowy

CLOSE - ZAMKNAC
< OPEN - OTWORZYC

-

Upewnij sie, ze nie przepetnite$ pojemnika do gotowania powyzej znaku napetnienia 2/3.



Podczas gotowania produktow spieniajacych sig lub rozszerzajacych, takich jak ryz, ziarna, sucha
fasola, groch i soczewica, lub potraw, ktore sa w wigkszosci ptynami, takich jak zupy, nigdy nie
napetniaj garnka wigcej niz potowa objgtosci garnka, jak pokazano.

1 Marker na 2/3 objgtosci
2 Marker na 1/2 objgtosci

Zawsze upewnij sig, ze wlate$ wystarczajaca ilos¢ ptynu do wewnegtrznego wyjmowanego garnka przed
gotowaniem, co najmniej jednea filizanke. Teflonowy wktad wewnetrzny musi byt chroniony przed
zarysowaniami, wigc uzywaj plastikowych lub drewnianych tyzek i szufelek.

OSTRZEZENIE

Podczas gotowania potraw, takich jak fasolka szparagowa, groch lub soczewica, zalecamy najpierw
namoczenie. Podczas gotowania te produkty maja tendencije do pienienia sig i moga powodowat
zatkanie rury odpowietrzajacej. Nigdy nie gotuj pod cisnieniem jabtek, zurawiny, rabarbaru, makaronu i
suszonej zupy.

GOTOWANIE

UmieS¢ jedzenie w wewngtrznym wyjmowanym garnku.

Mozesz je udusit lub usmazy¢ (patrz program Smazenie/Sote).

WIej wode do garnka.

Zamknij prawidtowo szybkowar, obracajac gorna pokrywe do pozycji M.

Wybierz program gotowania na panelu przednim.

Po kilku minutach sie rozpocznie odliczanie na wySwietlaczu.

Po uptywie czasu szybkowar wydaje sygnat dzwigkowy i przechodzi do trybu ,,Utrzymanie
temperatury*.

8  Aby zatrzymat gotowanie, nacisnij przycisk ,ANULUJ".

~No ok WO =

Przed odliczeniem czasu gotowania nalezy najpierw wytworzy¢ wtasciwe cisnienie w garnku. Jesli nic
sig nie stanie, sprawdz, czy garnek jest prawidtowo zamknigty, czy nie ma za duzo ptynu i czy program
gotowania jest naprawde wybrany. Nacisnigcie przycisku ,ANULUJ zawsze usuwa aktualne
ustawienia i mozna ponownie wprowadzi¢ program, czas lub ciSnienie.

OPIS PRZYCISKOW

Po kazdym podtaczeniu szybkowaru emitowany jest sygnat dzwigkowy, a na wySwietlaczu pojawiaja
sig cztery kreski. Lewa cyfra na wySwietlaczu przewija sig zgodnie z ruchem wskazowek zegara
podczas podgrzewania i podczas gotowania. Nie porusza sig w trybie ,,Utrzymywanie temperatury® lub
po wytaczeniu szybkowaru.



UTRZYMYWANIE TEMPERATURY/ANULUJ

Po uptywie czasu gotowania urzadzenie automatycznie przetaczy sig na ,,Utrzymywanie temperatury®
(ok. 65 ° C). Jesli jest w trybie utrzymywania ciepfa, zaSwieci sig kontrolka ,Utrzymywanie
temperatury®, a kreski na wySwietlaczu beda sig ptynnie poruszat. Garnek pozostaje wiaczony przez
cztery godziny, a nastgpnie automatycznie sig wytacza, chyba ze naciéniesz przycisk ,ANULUJ".
Przycisk ,ANULUJ“ umozliwia anulowanie funkcji gotowania lub anulowanie trybu ,Utrzymanie
temperatury®. Po naci$nigciu przycisku ,ANULUJ“ lampka zapala sig, przycisk gasnie, a cztery kreski
przestaja przewijac sig na wyswietlaczu.

SMAZENIE/SOTE

Uzyj tej funkcji do zrumienienia/sotea, zwykle przed gotowaniem pod cisnieniem lub wolnym
gotowaniem. Przycisk ,Smazenie” jest zwykle uzywany do migsa, drobiu lub przyrumieniania, np.
cebuli. Temperatura grzania wynosi okoto 170°C. Przycisk ,Sote” jest zwykle uzywany do warzyw i do
obnizenia cisnienia po gotowaniu pod ci$nieniem, w celu uzyskania sosu do jedzenia, o temperaturze
podgrzewania okoto 150°C.

Jednokrotne naci$nigcie przycisku uruchomi ,,Smazenie“, dwa nacisnigcia uruchomia ,Sote“. Lampka
obok wybranej funkcji zaSwieci sig, a lewa cyfra na wySwietlaczu bedzie przewijat sie w sposob ciagty.
Poczekaj, az garnek nagrzeje sig przez 3 do 4 minut przed zatadowaniem jedzenia i
zrumienieniem/upieczeniem jedzenia. Po zakohczeniu ,,Smazenie/Sote” nacisnij przycisk ,ANULUJ® i
wybierz nastepny program.

PRZYCISKI NA PANELU PRZEDNIM DO GOTOWANIA POD CISNIENIEM

Kazdy przycisk programowania na panelu przednim do gotowania pod cisnieniem ma dwie funkcje
gotowania. Aby wybrat gorna funkcje gotowania, nacisnij raz przycisk. Aby wybra¢ funkcje gotowania
na dole, naciénij dwukrotnie przycisk. Zapala sig lampka obok wybranej funkcji gotowania. Ponadto
wiacza sig lampka wysokiego lub niskiego ciénienia; bedzie to zaleze¢ od wybranego jedzenia. Po
wybraniu ,,Ryba“ lub ,Warzywa - Nizskie" Swieci lampka obok ,Nizskie“; podczas wybierania
dowolnego innego jedzenia zaSwieci sig lampka obok ,Wysokie“ cisnienia. WySwietlacz pokazuje
ustawiony czas gotowania dla wybranego positku. DomysIny czas zacznie migac, ikona bedzie sig
obracat wokot cyfry, a garnek nagrzeje sie.

PRZYCISK CZAS CISNIENIE
Ryz 10 minut Wysokie
Zboza 25 minut Wysokie
Migso - kotlet 25 minut Wysokie
Migso - pieczen 45 minut Wysokie
Drob 10 minut Wysokie
Ryba 2 minuty Niskie
Zupa 15 minut Wysokie
Gulasz 12 minut Wysokie
Warzywa - wysokie 10 minut Wysokie
Warzywa - niskie 0 minut Niskie
Desery 10 minut Wysokie
Fasola 8 minut Wysokie

W przypadku duzej ilosci gotowanych potraw wstgpnie ustawiony czas mozna rowniez ustawic
recznie. Mozna to tatwo zrobit, naciskajac przyciski ,+“ lub ,,-“ natychmiast po nacisnigciu przycisku
funkcji gotowania. Musisz ustawit czas w ciagu szesciu sekund od nacisnigcia przycisku funkcji



gotowania, zanim kuchenka sig nagrzeje. Jesli nie uda Ci sig zmieni¢ godziny, nacisnij przycisk
LANULUJ“ i sprobuj ponownie. Dla wszystkich wstepnie ustawionych przyciskow gotowania
maksymalny czas gotowania wynosi 2 godziny, a minimalny czas gotowania wynosi 0 minut.

Podczas gdy cisnienie rosnie w naczyniu, czas na wySwietlaczu nie zmienia sig. Szybkowar zaczyna
odliczanie dopiero po osiagnigciu prawidtowego cisnienia dla wybranej potrawy.

PRZYCISK CISNIENIE

Jesli wolisz recznie ustawit cinienie zamiast korzystac ze wstgpnie ustawionych programow, po
prostu naciénij przycisk ,,CISNIENIE” jeden raz, aby ustawit niskie cisnienie lub dwa razy, aby ustawic
wysokie cisnienie. Zapali sig lampka obok wybranego cisnienia. DomysIny czas gotowania dla
Niskiego cisnienia wynosi 30 minut i 15 minut dla Wysokiego ciénienia. Ustaw czas gotowania,
naciskajac przyciski ,,+“ lub ,,-“ natychmiast po naciénigciu przycisku ,,CISNIENIE®. Musisz ustawit
czas w ciagu szesciu sekund od nacisnigcia przycisku funkciji gotowania, zanim kuchenka sig nagrzeje.
Jesli nie uda ci sig zmienic czas, nacisnij przycisk ,,ANULUJ“ i sprobuj ponownie.

e Wysokie cisnienie jest odpowiednie dla wigkszosci produktow spozywczych.
e  Uzywaj niskiego cisnienia do delikatnych potraw, takich jak ryby i niektore warzywa.

JAK KORZYSTAC Z SZYBKOWARU PODCZAS GOTOWANIA POD CISNIENIEM
Przed gotowaniem przeczytaj ,WAZNE INFORMACJE DLA CODZIENNEGO STOSOWANIA“ i zawsze
sprawdz, czy szybkowar jest prawidtowo zmontowany.

1 Ustaw szybkowar na suchej, poziomej powierzchni.

a
2 Umiest gorna pokrywe na szybkowarze i obracaj ja, az znak | ,CLOSE - ZAMKNAC* zostanie

wyrownany z symbolem L.
3 Przesufn zawor do ,,COOK - GOTOWANIE“.

1 Zawor odpowietrzajacy/Blokada gornej pokrywy
2 Zwolnienie pary
3 Gotowanie

4 Wybierz odpowiedni przycisk ustawienia rodzaju gotowania na panelu sterowania, w razie
potrzeby dostosuj czas gotowania lub ustaw zadane ,CISNIENIE” (Niskie/Wysokie) recznie.

5  Po podgrzaniu szybkowaru jest on automatycznie odpowietrzany. Wokot zaworu
odpowietrzajacego stychat to odpowietrzanie. Po prawidtowym zwigkszeniu cisnienia w naczyniu
rozpoczyna sie odliczanie czasu gotowania.

6 Podczas gotowania czasami mozna zauwazyt wydzielanie sig pary przez zawor szybkiego
uwalniania. To jest w porzadku.

7 Jest rowniez w porzadku, jesli podczas gotowania garnek wiacza sig i wytacza.

8  Po uptywie czasu gotowania szybkowar wydaje sygnat dzwigkowy i automatycznie przetacza sig
w tryb ,Utrzymywanie temperatury*.

9  Po zwolnieniu cisnienia w garnku zobaczysz, ze niebieski zawor w gornej pokrywie znajduje sig w
dolnym potozeniu.



10 Po catkowitym obnizeniu ci$nienia lub po jego obnizeniu obro¢ go do pozycji ,,Steam Out - Wylot
pary“, delikatnie obro¢ gorna pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, az

znak | zostanie wyrownany z symbolem L.

11 Unie$ gorna pokrywe prosto do gory, aby resztki ptynu kapaty do garnka.

12 UWAGA: Para i goracy ptyn moga powodowat poparzenia.

13 Po zakonczeniu gotowania odtacz przewod zasilajacy od gniazdka elektrycznego, a nastgpnie od
szybkowaru.

14 Przed czyszczeniem pozostaw szybkowar do catkowitego ostygnigcia.

e UWAGA! Podczas gotowania i po otwarciu gornej pokrywy moze wystapit silny pionowy wylot
goracej pary. Badz ostrozny!

e Obudowa, pojemnik i metalowe czgsci urzadzenia nagrzewaja sig podczas pracy!

e Podczas gotowania para moze wydostawat sig z zaworu ciSnieniowego kuchenki, az ostygnie i
istnieje ryzyko poparzenia.

e  Gdy szybkowar znajduje sig pod cisnieniem (niebieski zawor bezpieczehstwa znajduje sig w
pozycji gornej), nie pochylaj sig nad szybkowarem, poniewaz moze wydostawat sig goraca para.

e Aby zwolnit cisnienie w naczyniu, chwyt dzwignig zaworu (nie caty zawor) i obroc ja lekko na
boki do pozycji ,,Steam Out - Wylot pary“.

UWOLNIENIE CISNIENIA

Szybkie uwolnienie ciSnienia

Ta metoda stuzy do gotowania warzyw, owocow morza i innych delikatnych potraw. Po uptywie czasu
gotowania naciénij raz przycisk ,ANULUJ* i natychmiast przesuh dzwignig zaworu do pozycji ,,Steam
Out - Wylot pary“.

1 Zawor odpowietrzajacy/Blokada gornej pokrywy
2 Steam Out - Wylot pary

Ustyszysz ucieczke pary, a cisnienie zostanie zwolnione w ciaggu 2 - 3 minut. Spadek cisnienia bedzie
rowniez widoczny na niebieskim zaworze odpowietrzajacym, ktory znajduje sie w dolnym potozeniu.

Powolne uwalnianie ciSnienia

Spontaniczny spadek cisnienia jest stosowany podczas gotowania potraw, takich jak migso, zupy i
zboza. Po uptywie czasu gotowania pozostaw przetacznik szybkiego zwalniania w pozycji ,Cook -
Gotowanie®. Szybkowar ochtadza sig, a niebieski odpowietrznik jest opuszczony.

WOLNE GOTOWANIE

Ze wzgledu na naturg powolnego gotowania migso nie staje sig brazowe, tak jak gotowane na patelni
lub piekarniku. Smazenie migsa lub drobiu przed powolnym gotowaniem nie jest konieczne, ale
mozesz to zrobit, jesli bardziej ci sig spodoba. Smazenie mielonej wotowiny, bekonu i kietbasy przed
powolnym gotowaniem moze byt pozadane, jeSli chcesz usunat nadmiar ttuszczu z migsa. Unikaj
otwierania garnka podczas powolnego gotowania, poniewaz spowoduje to znaczne straty ciepta i pary.
Jesli nadal musisz otworzyé szybkowar, zrob to jak najszybciej. Niektore potrawy, takie jak marchew,



ziemniaki i buraki, wymagaja dtuzszego gotowania niz migso, dlatego przed dodaniem ich do migsa
pokroj je na mniejsze kawatki.

1 Wykonaj kroki od 1 do 7 ,JAK KORZYSTAC Z SZYBKOWARU PODCZAS GOTOWANIA
POD CISNIENIEM*.

2 UWAGA: przefacz zawor szybkiego zwalniania ciSnienia na pozycije ,,Steam Out - Wylot pary“.

3 Nacisnij przycisk ,Wolnowar“ raz, aby ustawi¢ wyzsza temperaturg (ok. 93°C) lub dwukrotnie,
aby obnizyt temperaturg (ok. 82°C). Zapala sig lampka obok wybranej funkcji. W razie potrzeby
dostosuj czas za pomoca przyciskow ,+“ lub ,—“.

4 Po uptywie czasu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy i automatycznie przefaczy
sig w tryb ,Utrzymywanie temperatury“.Lewa cyfra przestaje sig przewijac.

5  Nacisnij przycisk raz ,ANULUJ* i delikatnie obro¢ gorna pokrywe w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara, az znak | zrowna sig z symbolem L.

6  Unie§ gorna pokrywe prosto do gory, aby resztki ptynu kapaty do garnka.

7 UWAGA: Para i goracy ptyn moga powodowat poparzenia.

8 Po zakohczeniu gotowania odtacz przewod zasilajacy od gniazdka elektrycznego, a nastgpnie od
szybkowaru.

9  Przed czyszczeniem pozostaw szybkowar do catkowitego ostygnigcia.

CZYSZCZENIE

Po kazdym uzyciu:

Odtacz przewod zasilajacy od gniazdka sciennego, a nastgpnie od szybkowaru. Pozwol
szybkowarowi catkowicie ostygnat przed czyszczeniem.

Po kazdym uzyciu zdemontuj i wyczy$t gorna pokrywe, metalowy filtr i sprawdz silikonowy
pierscien uszczelniajacy. Jesli filir odpowietrzajacy jest brudny lub zawiera zanieczyszczenia,
wyczyst go.

Umyj czgsci w cieptej wodzie z mydtem. Nie wktadaj tych czgsci do zmywarki.

Oczyst przewod odpowietrzajacy, jesli jest zablokowany lub czgSciowo zablokowany.
Doktadnie osusz wszystkie czgSci.

Jesli podczas gotowania uzywate$ ,Uchwytu do gotowania na parze®, umyj go w cieptej wodzie
z mydtem. Nie myj go w zmywarce do naczyf.

Wyjmij wyjmowany pojemnik wewngtrzny i umyj pojemnik w cieptej wodzie z tagodnym
detergentem. Ten garnek mozna rowniez my¢ w zmywarce.

Nie dopust do przedostania sig ptynu do korpusu szybkowaru.

UWAGA! Nigdy nie wlewaj ptynu do samego szybkowaru ani nie zanurzaj go w wodzie. Zawsze
upewnij sie, ze urzadzenie jest catkowicie suche przed uzyciem.

PIELEGNACJA | KONSERWACJA

Szybkowar przechowuj w suchym miejscu, gdy nie jest uzywany.

Unikaj krojenia zywno&ci wewnatrz garnka za pomoca noza lub innych ostrych przyborow. Nie
uzywaj metalowych naczyh, ktore mogtyby porysowat nieprzywierajaca powierzchnig garnka.
Sprawdzaj regularnie nakretke zwalniajaca odpowietrzajaca. W razie potrzeby dokregcic kluczem.



PYTANIA | ODPOWIEDZI

Co to znaczy, ze na wySwietlaczu pojawia sie ,,E3“, a szybkowar przestaje dziatac?
Szybkowar przegrzat sig. Prawdopodobnie uzywate$ go do gotowania pod cisnieniem z niewielka
ilocia lub bez ptynu. Jesli tak sig stanie, odtacz urzadzenie od zasilania i pozwol, aby garnek
powoli ostygt. Nastepnie otworz szybkowar, uzupetnij ptyn, zaprogramuj go i zacznij gotowat
ponownie.

Co to znaczy, ze na wySwietlaczu pojawia sie ,,E1“, ,,E2“, ,E4“ lub ,E5“?
E1: bfad czujnika, E2: zwarcie, E4: bfad czujnika niskiego cisnienia, E5: btad czujnika wysokiego
ciSnienia. Skontaktuj sig z serwisem TESLA.

Czasami, gdy gotuje pod ciSnieniem, zauwazam, ze w obhszarze zaworu ciSnieniowego tworza
sie kulki wilgoci. Czasami stysze dzwigk, ktory brzmi, jakby para uciekata, zanim licznik
zacznie odliczac czas na przygotowanie jedzenia. Czy robig cos$ zte?

Nie Oba te objawy sa normalne i mozna sig ich spodziewat w ramach gotowania pod cisnieniem.

Przypadkowo nacisnatem niewtasSciwy przycisk, a szybkowar nie chce pozwolié mi nacisnaé
poprawnego przycisku. Co moge zrobit
Naciénij przycisk ,,ANULUJ“. Pozwala to zaczat od nowa i nacisnac prawy przycisk.

Kiedy probowatem dostosowat czas, to sig nie zmienito. Co robig Zle?
Nie dostosowate$ czasu przez pierwsze szes¢ sekund. Naciénij przycisk ,,ANULUJ” i zacznij od
nowa, wybierajac zadane ustawienie i odpowiednio dostosowujac czas.

Widze pare wydohywajaca sie z gornej pokrywy. Dlaczego?

Zapomniate$ przymocowact silikonowa uszczelke do gornej pokrywy lub zapomniate$
zainstalowat uszczelke pierScieniowa w gornej pokrywie szybkowaru.

OSTRZEZENIE: Jesli ktorakolwiek z tych czgsci nie znajduje sig we wiasciwym miejscu, ciSnienie
nie wzroSnie i urzadzenie moze ulec uszkodzeniu.

Stysze pare wydobywajaca sie z zaworu szybkiego uwalniania, a ciSnienie w naczyniu nie
ro$nie. Dlaczego?

Zawor szybkiego zwalniania znajduje sig w pozycji ,Steam Qut - Wylot pary“. Zawor ten musi
znajdowac sig w potozeniu ,,Cook - Gotowanie®, aby zapewni¢ cisnienie i uszczelni¢ szybkowar.

Czas gotowania nie zmienia sig. Dlaczego?

Szybkowar nie osiagnat jeszcze cisnienia roboczego. Odliczanie rozpoczyna sig po osiagnieciu
cisnienia roboczego dla wybranego rodzaju gotowania. Catkowity czas gotowania moze by¢
zatem nieco diuzszy.

Czasami trudno jest otworzyé gorna pokrywe. Co to powoduje? Co mam zrobit
Jesli pokrywa jest trudna do otwarcia, w szybkowarze nadal moze znajdowac sig cisnienie.
Sprawdz, czy niebieski zawor w gornej pokrywie szybkowaru spadt do dolnej pozyciji.

Czasami moje jedzenie nie jest gotowe po zaprogramowanym czasie. Je§li sprobuje odtozyé
gorna pokrywe do garnka, aby gotowac dtuzej, gorna pokrywa sie nie zamknie. Jak moge to
zamknaé?



Poczekat, az szybkowar ostygnie. Gdy szybkowar jest nadal goracy, powietrze w zaworze
odpowietrzajacym unosi sig, aby uniemozliwic zamknigcie pokrywy. Upewnij sig, ze zawor
szybkiego zwalniania jest na swoim miejscu, zanim ponownie umiescisz gorna pokrywe w
szybkowarze ,Steam Out - Wylot pary®. Kiedy gorna pokrywa jest zamknigta, przesuh dzwignig
do pozycji ,,Cook - Gotowanie®.

Co mozna zrobi¢, jesli jedzenie przygotowane w szybkowarze zawiera wigcej ptynow niz jest
to wymagane?

Po zdjeciu gornej pokrywy naciénij przycisk ,Sote“ i pozwol nadmiarowi cieczy wyparowat.
Nastgpnym razem, gdy ugotujesz ten sam przepis, mozesz uzyt mniejszej ilosci ptynu.

e Mysle, ze doktadnie myje szybkowar, ale czasami zauwazam, ze zapach mojego ostatniego
positku pozostaje w garnku. Co robig zle?
Pierscien uszczelniajacy pod pokrywa jest wykonany z silikonu. Silikon ma wiele wspaniatych
wiasciwosci, a jedna z nich jest hataSliwa tendencja do utrzymywania nieprzyjemnych zapachow.
Z czasem wszelkie zapachy znikna.

PROCEDURA PRAKTYCZNA - przyktad gotowania zupy w szybkowarze

Szybkowar jest idealny do przygotowywania pysznych zup. Je$li dodasz do zupy suchej fasoli i
groszku, pamigtaj, aby najpierw je namoczyt.

UWAGA! Nie gotuj pod cisnieniem zup z jeczmienia, ryzu, makaronu, ziaren i suszonych mieszanek
zup, poniewaz maja one tendencjg do pienienia sig i moga zablokowat zawor odpowietrzajacy. Te
potrawy nalezy dodawat do zupy dopiero po gotowaniu pod ciSnieniem.

DO GOTOWANIA ZUPY | PALENIA NAPELNIAJ MAKSYMALNA POLOWE WEDtUG OBJETOSCI.
Rosot z kurczaka

kurczaka moze byc mrozony Dodaj do garnka kurczaka, selera, cebulg, czosnek, sol, pieprz,

seler, pokrojony na kawatki przyprawy i wodge. Zamknij gorna pokrywe, nacisnij przycisk
potowka cebuli ~Zupa“, wyswietlacz pokaze ,15% i zaSwieci sig lampka

zabki czosnku, sol, pieprz, »Wysokie“ (cisnienie). Szybkowar zaczyna sig nagrzewac, a po
przyprawa do zupy osiagnigciu zadanego cisnienia rozpoczyna sig proces gotowania

- 15 minut odliczanie na wySwietlaczu. Po zakofczeniu odliczania
pozwadl, aby cinienie powoli zmniejszato sig 0sobno (mozesz
samodzielnie dostosowat czas gotowania, wydtuzy¢ go lub
zmniejszy€ zgodnie z wtasnymi potrzebami).

NAPRAWY GWARANCYJNE
W celu naprawy gwarancyjnej skontaktuj sig ze sprzedawcag, u ktorego zakupiono produkt TESLA.



Gwarancja NIE OBEJMUJE:

uzywanie urzadzenia do innych celow niz zostato zaprojektowane

nieprzestrzeganie ,Waznych instrukcji bezpieczenstwa” w instrukcji obstugi

uszkodzenia mechaniczne spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem

szkody spowodowane przez naturalne elementy, takie jak ogieh, woda, elektryczno$¢ statyczna,
przepigcie i tak dalej

szkody spowodowane przez nieautoryzowang naprawe

e uszkodzenie plomby gwarancyjnej lub nieczytelny numer seryjny urzadzenia

DEKLARACJA ZGODNOSCI

My, INTER-SAT LTD, org. slozka, odwiadczamy, ze to urzadzenie jest zgodne z zasadniczymi
wymaganiami i innymi odpowiednimi postanowieniami norm i przepisow dotyczacych danego typu
urzadzenia.

c € Ten produkt jest zgodny z wymogami Wspolnoty Europejskiej.

Gdy ten przekreslony symbol pojemnika na $mieci jest dotaczony do produktu,
oznacza to, ze produkt ten objgty jest dyrektywa europejska 2002/96 / WE.
Prosze zapoznat sig z lokalnym systemem selektywnej zbiorki produktow
elektrycznych i elektronicznych. Postepuj zgodnie z lokalnymi przepisami i nie
wyrzucaj starych produktow razem ze zwyktymi odpadami domowymi.
[— Prawidtowa utylizacja starego produktu pomaga zapobiegat potencjalnym
negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia ludzkiego.

W miarg rozwoju i ulepszania produktu zastrzegamy sobie prawo do modyfikowania instrukcji obstugi.
Zawsze mozesz znalezt aktualng wersjg instrukcji na stronie www.tesla-electronics.eu.

Projekt i specyfikacja moga ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia, btedy w druku zastrzezone.


http://www.tesla-electronics.eu/

Dear customer,
Thank you for choosing the TESLA EliteCook K50.

Please, read the safety rules carefully and follow all common safety rules before using a
robotic vacuum cleaner.

o read through the instructions for use thoroughly before using

o keep the user manual for future reference

o proper use of the device will greatly extend its service life

o follow the rules stated in this manual to reduce the risk of damage to the robotic
vacuum cleaner and possible injury

IMPORTANT SAFETY WARNINGS
THIS PRODUCT IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY.

This device is a complex electromechanical device, please pay attention to the following guidelines:

e Read all instructions. Incorrect use may result in bodily injury or damage to property.

e  Check ventilation duct and vent prior to each use to make sure they are free of any blockage.
Remove and clean any debris from the bleeder valve.

e Do not immerse the cable, plug or pressure cooker in water or other liquid to protect it from
electric shock.

e  Connect the plug to the pressure cooker before plugging in the power cord. To disconnect the
device, press the "Cancel" button once, then disconnect the plug from the socket.

e Disconnect the cable from the socket before cleaning and let the appliance cool down.

e Do not use the appliance with a damaged cord if the pressure cooker is not working properly or
has been damaged in any way. Return the pressure cooker to the TESLA service department for
inspection, repair or for electrical and mechanical adjustment.

e To prevent electric shock, cook only in the supplied internal removable cooking utensil.

e  Use of accessories not recommended by the appliance manufacturer can cause injury.

e  CAUTION! During cooking and when opening the upper lid, there may be a strong vertical
leakage of hot steam. The casing, receptacle and metal parts of the instrument heat up!Be
careful!

e Do not place the pressure cooker on a gas burner, electric burner or in a heated oven.

e Do not fill the pressure cooker more than two-thirds. In addition, the pressure cooker should not
be filled to more than half the volume if you cook food that foams or expands such as rice,
grains, dry beans, peas and lentils, or foods that are predominantly liquid, such as soups. You
can block the venting of the pressure cooker and exert excessive pressure.

e Do not use pressure to cook apples, cranberries, rhubarb, cereals, pasta, sliced peas and dried
soups. These foods tend to foam, the foam and splashing may block the venting or vent/air lock.

e This appliance is cooked under pressure. Incorrect use may result in scalding. Always make sure
that the pressure cooker is properly closed before operation.

e Do not open the pressure cooker until all internal pressure is released. The release valve must be
rotated to the “Steam Out” position.

o  Carefully dispose of the pressure cooker due to very hot liquid. Do not touch the hot surfaces.



Always use the pressure cooker grips.

To ensure safe operation and satisfactory performance, replace the silicone sealing ring if this
has diminished, hardened, deformed, cracked or torn. Only use original TESLA accessories that
are designed for this model.

A close check is required when using a pressure cooker near children.

Children are not recommended to use a pressure cooker separately.

Do not use this device for any other purpose than the intended use.

Do not use this appliance for frying.

Do not use outside.

Do not use the pressure cooker in too hot, dusty or humid environments.

Do not touch the parts that are plugged into the mains if you have wet hands.

Do not repair the pressure cooker, risking electric shock and loss of warranty.

Do not use a pressure cooker if you have wet hands or feet.

Keep it away from flammable and volatile substances.

The manufacturer and importer to the European Union is not responsible for any damage caused
by the operation of the device, such as injuries, scalding, fire, injury, damage to other things etc.

IMPORTANT INFORMATION - THE POWER CABLE
To reduce the risk of electric shock, do not attempt to modify the cable connector in any way. The
length of the power cord reduces the risk of entanglement or tripping of the power cord.

DO NOT USE THIS INSTALLATION WITH AN EXTENSIVE CABLE.
Plug the power cord directly into a 230 V outlet.

PARTS OF THE ELECTRIC PRESSURE COVER

=2

-

Valve lever 4 Vent pipe
Cover handle 5 Blue air vent/cover lock
Quick pressure release valve



1 Sealing ring plate
2 Sealing ring

1 Fill line
2 Removable cooking pot

1 Carrying handle 4 Cord receptacle
2 Digital control panel 5 Steam cooking rack
3 230 V detachable power cord



BEFORE FIRST USE

Your electric pressure cooker is delivered completely assembled. Follow the instructions below and
remove it to remove any contamination and familiarize yourself with the various parts prior to first
use.

"]
1 Grasp the lid of the pot and rotate it counter clockwise until the vertical mark | is aligned with
the symbol LI on the pressure cooker body. Then lift the cover upwards. Turn the top lid and
place it on the table.

1 Grip pin

2 Sealing ring

3 Cover post

4 Grommet

5 Sealing ring plate
6 Metal vent filter

Use the grip pin (1) and pull up to remove the sealing ring plate (5) from the lid of the pot. Remove
the sealing ring (2) from the sealing ring plate (5).

Remove the metal vent filter (6), see picture:

Although you do not need to clean the metal filter after every use, you should check it regularly and
clean it if necessary.

2  Pull out the steam cooker and the removable inner receptacle from the pot body.

3 Remouve all packaging materials.

4  Then clean the lid cover with a damp, soapy cloth. Do not immerse the pot lid in water. Wash the
sealing cap, silicone sealant and metal valve in warm, soapy water. Thoroughly rinse and dry the
parts.

ATTENTION! Never pour water into the pressure cooker and immerse the power cord in water.
Always make sure the inner removable container is completely dry before placing it in the
pressure cooker body.

5  After initial cleaning, reattach the top lid of the pot. When attaching the metal vent filter, secure it
over all three retaining clips. Then push it in place to hear the click sound when it is in the correct
position.

6 Install the silicone sealing ring. Grasp the retaining grip pin and use it to push the sealing cap
back on the lid of the pressure cooker.



IMPORTANT: In the correct position, the Grip pin (1) will be facing you.
IMPORTANT INFORMATION FOR USE

Make sure that the pressure cooker is working properly before each use:

ATTENTION! To avoid electric shock, NEVER COOK WITHOUT REMOVABLE COOKING INNER POT!
Also make sure that the outside of this cooking container is completely dry before placing it in the pot
body. Check that the vent filter is clean. If not, clean the hole to remove clogging.

o= 1 Quick pressure release valve
- 2 Vent pipe

CLOSE - to close cover
] = OPEN - to open cover

Make sure you do not overfill the 2/3 pot, check fill line.

When cooking foods that are foaming or expanding like rice, grains, dry beans, peas and lentils, or
foods that are mostly liquids like soups, never fill the pot with more than half of the pot volume, see
the picture.

1 2/3 line
2 1/2line

Always make sure you pour enough liquid into the internal removable pot before cooking, at least one
cup at least. The teflon inner pot is to be protected from scratches, therefore use plastic or wooden
spoons and ladles.

CAUTION

When cooking food such as dry beans, peas or lentils, we recommend that you first dip them. During
cooking, these foods tend to foam and cause blockage of the breather pipe. Never cook under the
pressure of apple, cranberry, rhubarb, pasta and dried soup mix.

COOKING

1 Place the food in the inner removable pot.

2 You can Brown/Sauté.

3 Pourthe food with water.

4 Close the pressure cooker properly by turning the upper lid into position.



Select the cooking program on the front panel.

After a few minutes, the time on the display starts to count.

After the time has elapsed, the pressure cooker beeps and switches to "Keep warm" mode.
To end the cooking, press the "Cancel" button.

o N O O

First, the correct pressure must be created in the pot and the cooking time is then started

e If nothing happens make sure the pot is properly closed, there is not much liquid in it and the
cooking program is really selected

e  Pressing the "Cancel" button will always cancel your selection and you can enter the program,

time or pressure again

HOW TO OPERATE THE DIGITAL CONTROL PANEL

Whenever you plug in the unit, it will beep once and four blue dashes will appear in the display
window on the digital control panel. It will not move during the ,,Keep Warm“ mode or when the pot is
switched off.

KEEP WARM/CANCEL BUTTON

When the cooking time has expired, the unit will automatically switch to the keep warm mode (about
65°C). When in the keep warm mode, the light on the ,Keep Warm“ button will illuminate and the blue
dashes will scroll continuously. The unit will remain on for four hours and then shut automatically,
unless the ,Cancel” button is pressed. The ,,Cancel” button allows you to cancel the cooking or keep
warm function at any time. Simply press the ,Cancel” button once. When you press ,,Cancel, the
light on the button will go out and the four blue dashes will stop scrolling.

BROWN/SAUTE

Use this function to ,Brown* or ,Sauté“ foods prior to pressure cooking or slow cooking. Browning is
typically used for meats and poultry, the heating temperature is approximately 170°C. Sautéing is
used for vegetables and to reduce liquid after pressure cooking to make a sauce for your food, the
heating temperature is approximately 150°C.

Press the button once to ,,Brown“ and twice to ,,Sauté“. The blue light next to the function selected
will light up and the left digit will scroll continuously. Allow unit to preheat for 3 to 4 minutes before
browning or sautéing your food.

When you finish ,,Brown,/“Sauté“, press the ,,Cancel” button and select the next program.

PRESSURE COOKING PRESET BUTTONS

Each pressure cooking preset button has two cooking functions. To select the top cooking function,
press the button once. To select the bottom cooking function, press the button twice. The blue light
next to the selected cooking function will be illuminated. In addition, either the high or low pressure
light will be illuminated; this will depend on the food you have selected. When "Fish" or "Vegetables -
low" is selected, the blue light next to LOW pressure will be illuminated; when selecting any other
food, the red light next to HIGH pressure will be illuminated.) The preset cook time for the food you
have selected will appear in the display window. The default time will blink six times and then the digit
on the far left will start to scroll as the unit begins heating.

Button Time Pressure
Rice 10 minutes High
Multigrain 25 minutes High
Meat - Chop/Rib 25 minutes High




Meat - Roast 45 minutes High
Poultry 10 minutes High
Fish 2 minutes Low
Soup 15 minutes High
Stew 12 minutes High
Vegetables - high 10 minutes High
Vegetables - low 0 minutes Low
Desserts 10 minutes High
Beans 8 minutes High

Because of the great variety of foods within a food grouping, the preset time may need to be adjusted
manually. This is easily done by pressing the ,+“ or -, buttons immediately after pressing the cook
function button. You must do this within the first six seconds of pressing the cook function button,
before the unit begins to heat. If you fail to change the time, press ,,Cancel” and try again.

For all pressure cooking preset buttons, the maximum cooking time is 2 hours and the minimum
cooking time is 0 minutes. While pressure is building, the time will not change. The unit begins
counting down when the correct pressure is reached for the food selected.

PRESSURE BUTTON

If you prefer to manually set the pressure, instead of using the preset buttons, simply press the
,PRESSURE" button once for the low setting or twice for the high setting. The blue light next to the
selected pressure will be illuminated. The default cook time is 30 minutes for low and 15 minutes for
high. Adjust the cook time, if desired, by pressing the ,.+“ or -, buttons immediately after pressing
the ,PRESSURE" button. You must adjust the time within the six seconds, before the unit begins

to heat. If you accidentally press the wrong setting or time, simply press ,,Cancel” and reset the
cooker.

e  High pressure is suitable for most foods.
e Use low pressure for delicate foods such as fish and some vegetables.

HOW TO USE FOR PRESSURE COOKING
Before you begin cooking, review the “IMPORTANT INFORMATION FOR EVERY USE” instructions and
always verify that the unit is properly assembled.

1 Place the pressure cooker on a dry, level surface. To avoid steam damage to cabinets, position
the cooker so the air vent/cover lock and quick pressure release valve are not directly under

cabinets.
f

2 Put the top lid on the pressure cooker and rotate it until the | “LOCK” mark is aligned with the
symbol L.

3 Push the quick pressure release valve onto the vent pipe and point the lever to the “CO0K”
position



1

12
13

1 Blue air vent/cover lock in up position
2 Steam out
3 Cook

Select the appropriate preset button on the control panel for the type of food you are cooking.
Adjust the cooking time as necessary or, if preferred, select ,,PRESSURE” and manually set the
cooker.

As the unit is heating, air will automatically exhaust around the air vent/cover lock. You will hear
this venting. When pressure begins to build, the blue air vent/cover lock will slide up, locking the
cover on. Once the unit is at pressure, the timer will start to count down.

During cooking you may notice some steam releasing from the quick pressure release valve. This
is normal.

It is also normal for the heat to cycle on and off during cooking to control the pressure in the
cooker.

When the cook time has expired, the unit will beep 10 times and automatically switch to the
~Keep Warm“ mode.

You will know the pressure is completely reduced when the blue air vent/cover lock drops.
When the pressure drops completely or yoiu turn it down to ,, Steam Out“, carefully turn the

upper lid counterclockwise until the mark | with the symbol L1 is aligned.

Lift cover straight up and, while still holding the cover over the cooker, angle it 90 degrees so
residual liquid drips into the pot.

CAUTION! Steam may escape and hot liquid may drip from the cooker cover when removing it.
Steam and hot liquid can cause burns.

When cooking is complete, unplug power cord from wall outlet and then from pressure cooker.
Allow cooker to cool completely before cleaning.

PRESSURE RELEASE METHODS

Quick Pressure Release

This method is used when cooking vegetables, seafood, and other delicate foods. When cooking time
is up, press the ,,Cancel” button once and immediately move the valve lever to the ,Steam Qut”
position.

1 Blue air vent/cover lock
2 Steam Out position



You will hear sputtering and steam will release for approximately 2 to 3 minutes. Pressure is
completely reduced when the blue air vent/cover lock has dropped.

e  CAUTION! During cooking and when opening the upper lid, there may be a strong vertical leakage
of hot steam. Be careful!

e The casing, receptacle and metal parts of the instrument heat up!

e When cooking, until it cools down, steam may escape from the pressure valve of the pot and there
is a risk of scalding.

e  While pressure is pressurized (blue safety valve is in the upper position), do not climb over the pot
as hot steam may escape.

e Hold the valve lever (not the entire valve) to release the pressure in the pot and turn it slightly to
the "Steam Out" position.

Let pressure drop of its own accord

This method is used when cooking foods such as meats, soups, and grains. When cooking time is up,
keep the quick pressure release valve in the ,,Cook” position. Let the pressure cooker cool until the
blue air vent/cover lock drops.

SLOW COOKING

Due to the slow cooking nature, the meat does not brown, as if cooked in a pan or oven. Before Slow
cooking, it is not necessary to fry the meat or poultry, but you can do this if the meat tastes better.
Frying minced beef, bacon and sausage before Slow cooking may be desirable if you want to remove
excess fat from the meat. Avoid opening the pot during Slow cooking as this will cause considerable
heat and steam loss. If you still have to open the pot, do it as quickly as possible. Some foods such as
carrots, potatoes and beets require longer cooking than meat, so cut them into smaller pieces before
adding them to the meat.

1 Follow steps 1 through 7 ,HOW TO USE FOR PRESSURE COOKING*.
2  Push the quick pressure release valve onto the vent pipe.
IMPORTANT: Point the lever to the ,,Steam Qut“ position.

3 Press the "Slow Cooking" button once to set a higher temperature (approx. 93° C) or twice for a
lower temperature (approx. 82° C). The blue light next to the function selected will light up.
Adjust the slow cooking default time, if desired, by pressing the ,+“ or ,-“ buttons. The left digit
will scroll throughout slow cooking.

4 When the cook time has expired, the unit will beep and automatically switch to the ,,Keep
Warm*® mode. The left digit will stop scrolling.

5  Press the ,Cancel” button once and carefully remove the cover. Rotate counterclockwise until

the mark | vertical mark is within the mark L on the cooker body.

6  Lift cover straight up and, while still holding the cover over the cooker, angle it 90 degrees so
residual liquid drips into the pot.
CAUTION! Steam may escape and hot liquid may drip from the cooker cover when removing it.
Steam and hot liquid can cause burns.

7 When cooking/keep warm are complete, unplug power cord from wall outlet and then from
pressure cooker.

8  Allow cooker to cool completely before cleaning.



CLEANING

After every use:

1

2

10

1

Unplug power cord from wall outlet and then from pressure cooker. Allow cooker to cool
completely before cleaning.

After each use, remove the quick pressure release valve from the cover. Then detach the sealing
ring plate from the cover by pulling the grip pin. Remove the sealing ring from the plate. Do not
remove the center grommet on the sealing ring plate. If the vent filter appears dirty or contains
debris, remove it from the underside of the cover.

Clean the cooker cover with a damp, soapy cloth and then dry completely. Do NOT immerse the
cooker cover in water. Wash the sealing ring, sealing ring plate, and vent filter in warm, soapy
water. Do NOT wash these parts in the dishwasher. Thoroughly dry all cover parts after
cleaning.

To be sure the vent pipe is clear, hold the cover up to the light and look through the vent pipe.
Clean it with a small brush or pipe cleaner if it is blocked or partially blocked. If necessary, clean
the vent filter with a small brush to remove any food particles from the slots and holes.

Rinse and dry all parts thoroughly and reassemble.

If you have used it during cooking the steam cooking rack in warm, soapy water. Do NOT wash
in the dishwasher.

Remove the cooking pot from the cooker body. Wash the pot in warm water and a mild
detergent. The cooking pot may also be washed in the dishwasher.

The nonstick surface may be cleaned with a non-metal cleaning pad. Do not use steel wool or
abrasive cleaners on the cooking pot or the cooker body.

Soaking the cooking pot to loosen food residue is not necessary. If, however, soaking the pot is
desired, do not soak for more than two hours. Soaking the pot for more than two hours may
damage the nonstick finish.

CAUTION! Never pour water into the cooker body or immerse it or the power cord in water.
Always be sure the pot is COMPLETELY DRY before placing it back in the cooker body.

Clean the plastic rim of the cooker body with a damp cloth. Avoid getting water inside of the
cooker body.

CARE AND MAINTENANCE

When not in use, store your pressure cooker in a dry place. To prevent unpleasant odors from
lingering, store the unit with the cover inverted on the cooker body.

As is the case with all cookware, avoid chopping or cutting food inside the cooking pot with a
knife or other sharp utensil. Do not use metal utensils as they may scratch the nonstick surface.
Do not strike the rim of the cooking pot with any cooking utensil. This could cause nicks in the
rim which may allow steam to escape and prevent the pressure cooker from sealing.
Periodically check the vent pipe nut for looseness.

Any required maintenance for this product, other than normal household care and

cleaning, should be performed by the TESLA service department.



QUESTIONS AND ANSWERS

What does it mean when E3 appears in the display window and the unit stops working? The
cooker has overheated. You likely operated the unit in pressure cooking mode with insufficient or
no liquid. If this occurs, unplug the unit and allow it to cool. Then remove the cover and add
liquid to the cooker. Plug the unit back in, place the cover on, and reprogram the cooker.

What does it mean when E1, E2, E4, or E5 appear in the display window and the unit stops
working?

E1: Sensor error, E2: Short circuit, E4: Low pressure sensor error, E5: High pressure sensor
error. Contact TESLA service department.

Sometimes when pressure cooking, | notice beads of moisture forming in the area of the
pressure release valve. | also sometimes hear what sounds like escaping steam prior to the
point in time that the timer begins to count down. Is there something | am doing wrong?
No. Both are normal and can be expected as part of pressure cooking.

| pressed the wrong button by accident and the cooker is not allowing me to press the right
one. What can | do?
Press “Cancel” button. This will enable you to start over and press the correct button.

When | tried to adjust the time, it did not change. What am I doing wrong?
You did not adjust the time within the first six seconds. Press “Cancel” and begin
again by choosing the desired setting and adjusting the time as needed.

| can see steam escaping from around the cover. Why?
You forgot to put the sealing ring on the sealing plate or you forgot to install the
sealing ring plate in the cooker cover.

NOTICE: If either of these parts are not in place during cooking, the cooker will leak, pressure will
not build, and you may damage the unit.

| can hear steam venting from the quick pressure release valve and pressure is not building.
Why?

You have the quick pressure release valve in the “Steam Out” position. The quick pressure
release valve must be in the “Cook” position in order for pressure to build and the cooker to seal.

Sometimes when I’m pressure cooking foods such as a roast, the time doesn’t change. Why?
The pressure cooker has not reached operating pressure. Gountdown will begin as soon as the
cooker reaches operating pressure.

Occasionally the cover is hard to open. What causes this? What should | do?

If the cover seems difficult to open, there may still be pressure in the cooker. Be sure the air
vent/cover lock has dropped before trying to open the cooker. If the cover rotates but it seems to
catch on the rim of the body, you are not lifting the cover straight up off the cooker body.

Sometimes my food is not completely done after the recommended cooking time. When | try
to put the cover back on the cooker, so | can cook it longer, the cover will not close. How can



I get the cover closed?

Allow the pressure cooker to cool slightly. When the cooker is still hot, the air vent/cover lock will
lift, preventing you from closing the cover. Before placing the cover back on, be sure the quick
pressure release valve is in the “Steam Qut” position. Once the cover is closed, move the lever to
the “Cook” position.

e  What can be done if the food prepared in the pressure cooker has more liquid than desired?
With the cover removed, press “Sauté” and allow the excess liquid to evaporate. Next time you
prepare the same recipe, you may want to use less liquid.

e | helieve | am thoroughly cleaning my cooker, but sometimes I notice the odor of my last
meal remains in the cooker. Is there something | am doing wrong?
The sealing ring is made of silicone. Silicone has many wonderful properties but it does tend to
retain odors. Over time, the odor will dissipate.

PRACTICAL PROCEDURE - an example of cooking a soup in a pressure cooker

This pressure cooker is perfect for preparing delicious soups and stews. If adding dry beans and peas,
they first must be soaked.

CAUTION! Do not pressure cook soups containing barley, rice, pasta, grains, split peas, and dried
soup mixes because they have a tendency to foam, froth, and sputter and could block the vent pipe.
These foods should be added to the soup AFTER pressure cooking.

FOR SOUPS AND STEWS, DO NOT FILL COOKING POT OVER %2 FULL!

Chicken broth
chicken can be frozen Add chicken, celery, onion, garlic, salt, pepper, spices and water
celery, cut into pieces to the cooking pot. Close the top lid, press the "Soup" button, the
split onion display shows "15" and the light on "High" (pressure) lights up.
3 cloves of garlic, split The pressure cooker will start heating and when the desired
salt, pepper, soup spices pressure is reached, the cooking begins - a 15 minute time-out
on the display. After completing the time off, let pressure drop of
its own accord (you can always customize your cooking time by
yourself, extend or shorten it according to your needs).
WARRANTY REPAIR

For warranty repair, contact the dealer where you purchased the TESLA product.
The warranty DOES NOT APPLY to:

using the device for other purposes than it was designed to

failure to observe the " IMPORTANT SAFETY WARNINGS" stated in the user manual
electrical or mechanical damage caused by improper use

damage caused by natural elements such as water, fire, static electricity, power surges etc.
damage caused by an unauthorized repair

unreadable serial number



DECLARATION OF CONFORMITY

We, INTER-SAT LTD, org. slozka, declare that this device complies with the essential requirements
and other relevant provisions of the standards and regulations relevant to the type of equipment.

c € This product complies with the requirements of the Europe Community.

When this crossed-out wheeled bin symbol is attached to a product it means
that the product is covered by the European Directive 2002/96/EC. Please inform
yourself about the local separate collection system for electrical and electronic
products. Please act according to your local rules and do not dispose of your old
products with your normal household waste. Correct disposal of your old

[ product helps to prevent potential negative consequences for the environment
and human health.

Due to the fact that the product is being developed and improved, we reserve the right to edit the user
manual. The current version of this user manual can always be found at www.tesla-electronics.eu.

Design and specifications are subject to change without notice, print errors reserved.


http://www.tesla-electronics.eu/

